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Molima da prvo proditajte avo uputstun!

Paodtovani korisnita,

zahalj.jemo na izhon. Beko proizvada. Nadama se da defz na najboljl mognci nafin iskoristiti Vas preizeed, kaji je
napradjen sa visokin kvalitetom i wrhungkam tehnalogijom. Staga. malime da proditate oo cola karisnitkn putshe i
sva prateca dok.menta padjive pre keriScznja proizecda | Fivajte ih kae podsetnik za buducu vpotrel. . Ako ova
proizvior prodate fredem ey, prilgste | ovn korignidko uputshe. Pratitn sva upnzorenja i informadije i korisnizkieg
Lputsha.,

Imajte na umu da own karisnicko uputstve moFs da se primeni |oa nekoliko drugin modcla. Barlike ipmedu modska &
hiti nzznafizne L prin. cniku.

(bjasnjenje simhola

1) oo korisnickam upsten su kerisceni sladeci simbali:

Wame inlormagije ili korisni saveli L veyi
54 koriscenjern,

|Ipnzarenjz 23 situacie koje su opasne
0 Fvot | imovinu,

/5\ Upcrororje 7a cloktridni udar.

[ ]
Upazoranie za opasnosl od posara,

naroren]o 72 wrels pouraing.
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ﬂVaina uputstva i upozorenja za bezbednost i okruZenje

(Ovaj odeljak sadrzi sigurnosna

uputstva koja ce vam pomaoci da se

zastitite od opasnosti povreda i

pitecenja imovine. Neuspednn

pracenje ovih uputstava ¢e ponistiti

garanciju.

Opsta bezbednost

e (vaj ureda) mogu koristiti deca
starija od 8 godina | osobe sa
smanjenim fizickim, senzornim il
mentalnim sposobnostima ili

kojima nedostaju iskustve i znanje,

ako s pod nadzorom ili su dohili
uputstya U wezi sa bezbednom
upotrebam uredaja i razumeju
ukljucens opasnosti.

Deta se ne smeju igrati sa
uredajem. Deca ne smeju Cistiti ili
odrzavati uredaj bez nadzora.

e Ovaj uredaj nije namenjen za
upatrebu od strane osoba
(Ukljucujuci decu) sa smanjenim
fizitkim, senzarnim ili mentalnim
sposohnostima ili nedostatkom
iskustva i znanja, osim ako su pod
nadzorom ili su im data uputstya.
Deca koja su pod nadzorom ne
smeju se igrati uredajem.

*  Ako se proizvod ustupi drugoj
osobi za licnu upotrebu il kao
polovan praizvod, potrebno je
takode proslediti korisnicki
priruénik, etikete proizvoda i
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druge relevantne dokumente |
delove.

Instalaciju i popravke smeju da
vrSe samo gvlasteni serviseri.
Proizvodac nece snositi
odgovornost za stete koje nastanu
zbog postupaka koje su obavile
negvlascene gsohe, Sto takode
maze ponistiti garanciju. Pre
instalacije, pazljivo procitajte
uputstva.,

Ne ukljLcujte proizvod ako je U
kvaru ili ima vidljivo ostecenje.
Prekontrolisite da li su funkcijski
tasteri na proizvodu iskljuceni
nakon svake Lpatrebe.

Bezbednost elekiriénih proizvoda

Ako je proizvod neispravan, ne
treba da se koristi dok ga ne
popravi ovlasceni serviser. Postuji
opasnest od elektriénog udara!
Proizvod povezujte samo na
uzemljenu uticnicusvod sa
naponom i zastitom navedenim u
LJehnickim specifikacijama”,
lUzemljenje instalacije mora da
obavi kvalifikovani elektricar u
sluéaju da se proizvad koristi sa ili
bez transformatora. Nasa
kpmpanija nece biti odgovorna ni
7a kakve probleme koji nastanu
zhog koriscenja proizvoda sa
neuzemljenom instalacijom u
skladu sa lokalnim propisima.



Nikada ne perite proizvod
prekanjem ili sipanjem vode na
njega! Postoji opasnost od
elektriCnog udaral

Nikad dodirujte utikad viaznim
rukamal Nikad ne iskljutujte
povlacenjem kahla, kabl uvek
izvucite drzeci utikac.

Proizvod mora da bude iskljucen
zd vreme instalacije, odrzavanja,
Giscenja | popravke.

Ako je prikljuéni kahl za napajanje
proizvoda osteden, mora da ga
zameni proizvodac, njegov
serviser ili odgovarajuce
kvalifikovano lice kako bi se
izbegle opasnosti.

Aparat mora da se instalira tako
da moze potpuna da se iskljuci sa
mreze, Razdvajanje mora da bude
obezbedeno ili putem mreznog
utikaca ili putem prekidaca
ugradenag u fiksnu elektricnu
instalaciju u skladu sa
gradevinskim propisima.

Zadnja strana reme se jako
Zagreva za Vreme upotrebe.
Pabrinite se da elektriéni
prikljucak ne dodiruje zadnju
povrsinu, jer se moZe ostetit.

Me prignjecujte kabl za napajanje
izmedu vrata rerme i okvira i ne
vodite ga preko vrucih povrding. 1
suprotnom meoze doci do topljenja
izolacije kabla i do poZara zhog
Kratkog spoja.

Sve radove na elektricng) opremi i
sistemima treba da vrde samo
ovlascena kvalifikovana lica.

U slucaju odtecenja, iskljucite
proizvod | odvojite od elektricng
mreze. Da biste to uradili,
iskljucite esigurac u domacinstyu.
Liverite se da je jacina osiguraca
kampatibiing sa ovim proizvodom.

Bezbednost proizvoda

UPOZORENJE: Uredaj i njegovi
pristupacni delovi se zagrevaju
tokom upotrebe, Budite pazljivi da
biste izbegli dodirivanje vrucih
elemenata. Decu mladu od 8
godina treba udaljiti osim u
slu¢aju da ih neprekidne
nadgledate.

Nikad ne Koristite proizvod U
slucaju oslabljenog rasudivanja ili
keordinacije pod uticajem
konzumiranja alkohola ifili lekova,
Budite pazljivi kada Koristite
alkcholna pica u vasem posudu.
Alkohol na visokim
temperaturama isparava i moze
da prouzrokuje pozar jer se moze
upaliti ako dode U kontakt sa
WVILIGIT povrsinama.

Ne stavljajte nikakayv zapaljivi
materijal blizu proizvoda, jer
njegove stranice mogu da se
zagrevaju u toku upotrebe.
Uredaj se zagreva tokom
upotrebe, Budite paZljivi da biste
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izbegli dodirivanje vrudih
elemenata 1 unutrasnjosti rerme.
Odrzavajte Cistocu svih
ventilacionih otvora,

Ne zagrevajte zatvorene konzerve
i staklene tegle u remi. Pritisak
kaji se mozZe stvoriti u plehu/tegli
moze da izazave njihovo pucanje.
Plehove za pedenje, posude li
aluminijumsku foliju ne stavljajte
direktno na dno rerne.
Akumulirana toplota bi mogla da
osteti dno reme.

Ne koristite abrazivna sredstva za
Giscenje ili tyrde metalne strugace
74 Giscenje stakla na vratima
rerme jer mogu izgrebati povréinu,
5to moze dovesti do razbijanja
stakla

Ne koristite parocistate za
Cigcenje uredaja da ne biste
izazvali elektricni udar.

(Razlikuje se 1 zavisnosti od
modela uredaja,)

Pravilng postavijanje Zitane police
i pleha na Zicane police

Vazno je da se Zicana polica i/l
pleh pravilno postave na policu,
Ziganu policu ili pleh gurnite
izmedu 2 Sine i proverite
stahilnost pre postavijanja jela na
njih fvidi sledecu sliku),

Ne koristite prowod ako je staklo
na predojim vratima skinute ili
napuklo.

Rutica rerne ne sluzi za susenje
peskira, Ne kagite peskir,
rukavice ili glicne proizvode od
tekstila dok rostilj radi sa
gtvorenim vratima rerme.

Livek koristite termootparne
rukavice za rermu kada posude
stavljate ili vadite iz vruce reme.,
Postavite papir za pecenje U
Serpu 1l na dodatak za rermnu {pleh,
gril itd.} zajedno sa hranom, a
zatim ubacite sve U prethodno
zagrejanu rernu. Uklonite visak
delova papira 7a pecenje koji
prelazi dodatak ili derpu da biste



spredili rizik od dodirivanja grgjnih
elemenata u remi. Nikada
nemaojte da koristite papir za
petenje na temperaturi Koja je
veda od naznadeneg temperature
za papir za pecenje. Nemojte da
stavljate papir za petenje direkino
na dno rerne,

UPOZORENJE: Pobrinite s& da
kabl za napajanje aparata bude
iskopCan ili automatski prekidac
kola iskljucen pre zamene lampe
da histe izbegli mogudnost
strujnog udara.

Uredaj ne sme da se instalira iza
dekorativnin vrata da bi se izbeglo
pregrevanje.

Za pouzdanost proizvoda od pozara;

Uverite se da je utikac dobro
umetnut u uticnicu kako ne bi
iZazZvan vamice.

Ne koristite ostecen, iseCen li
produzni kabl, osim originalnog
kabla.

Pobrinite se da na utignici na koju
je prikljuéen proizvod nema ni
vlage ni teCnesti.

Namena

Ovaj proizvod je namenjen za
kucnu upetrebu. Komercijalna
upotreba nije dozvoljena.
PAZNJA: Ovaj aparat sluZi same
za kuvanje. On ne sme da se
koristi za druge svrhe, na primer
Za grejanje prostorije.”

Ovaj proizvod ne sme se koristiti
Za zagrevanje tanjira ispod
resetke rostilja, vesanje peskira,
kuhinjskih krpa itd. na ruéici, niti
u druge svrhe zagrevanja.
Proizvodac nece biti odgovoran ni
za kakve Stete koje su nastale kao
posledica nenamenske upotrebe
il pogresnog rukovanja.

Rerna moze da se koristi za
odmrzavanje, pecenje | petenje
hrane na rostilju.

Bezbednost dece

UPOZORENJE: Pristupadni delovi
Magu da se zagreju za vreme
upotrebe. Decu treba udaljiti.
Materijali za pakovanje su apasni
za tlecu. Ambalazne materijale
drzite van domasaja dece. Molimo
da sve delove ambalaze odloZite u
otpad u skladu sa ekoloskim
standardima.

Elektricni proizvodi su opasni za
decu. Udaljite decu od proizvoda
kada je ukljuéen i nemajte im
dozvoliti da se igrajul sa
proizvodom.

lznad uredaja ne stavljajte
predmete koje bi deca mogla da
dohvate.

Kada su vrata otvarena, ne
stavljajte teSke predmete na njih i
ne dozvolite da deca sede na
njima. To moZe da dovede do
prevrtanja | mogu da se ostete
Sarke vrata.
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Cdlaganje dotrajalog preizvoda u otpad

Usaglagenost sa WEEE direktivam i odlaganje
otpada;

)il

1
Crviaj proizvod je usaglasen sa WEEE direldivorr
Evropske Unije (201 219/, Quaj proizvod nosi znak
klasifikacije za elekiriéni | alekironski otpad OYEEE).
Ca) proievod je proleeden od visoko kealilelniy delova
i materijala koji se rogu puncve koristiti i pegodni su
£ recilazu, Memojle cdlagal proisvod L olpad sa
uhiCnirn kugnim otpadam §dregien olpadima na kraju
weka Irajanja, Jdlozile ga o cenlar za sakupliane i
reciklazu elekiricnoy i elekirunskey otpada. Konsultujte
e 5a svajim lokainim daslima da bisle samal o oedm
contrima 7a sakupljanic ofpada.

B/5B

Usagladenost sa RoHS direktivom:

Proizéod koji sle kupil u saglasnosh je sa RoHS

dirgktivom Fergpske Unije (201 1B5HL. Onng sadei

Stetnz | zabranjsne matzrijale navedane u direkdivi,

Odlaganje ambalaZnog materijala

»  Ambalaini malerijali su opasni po decu,
Ambalaini matcrijal Euvaite na borbodngm
masti, van demaéaja decs. Ambalazni materijal
78 g profadod sU provedeni ed matcrijka koji
se mogu reciklirati. QdloZite ih praviino | sortirajte
U sklady sa Uputshima za rocikliranjs ofpaca. Mo
ndlazite ih sa chitnim knénim otpadam.



E Opste informacije

Pregled

1 konto na teble G Lenmpia

g Buitka 7 Gornji zrejas

I Fredniz v tia 2 Wow wenliglo a L gorrian dell fize [ ma)
A Fulozs i police G Wow- wenti sto-a o derjer dels fza lina

] srednjr plofa

i

s fha P B fun -

14 13 12 11 10 g 3 7 &
1 Fuliz ird kators toerr peratreedi o 0 Testor zagoreddo ez kerak e je) Tzhor
g Displa za futks ji incriijal
3 Folizivd kalors ladno sreriz "1 Testerza ndesaaan
4 Diepl 22 tost terzeratuaiazing tnjadavaca
] Sirrboli 1 menij za podagavania _2 Tegler &2 dir ﬂd&l'kfi reims
5 Tasler s podelakizaelay jarje kuvanis ) Testur 24 IZhL" f.LE‘L'JC
7 Taster za izeur reije hrare 4 Testerza UR-.d 5K, o
5 Taster za wrera | podesanaria v I salno L rernaie 83 svojslvime samodiddanja,
) o o pErnes lonza i mikee Elaanon pecrizo
a pobrdu
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Sadrzaji pakovanja

leporuden peobor ToZe dise reeiai g
wigr ol oo modzle ureda g, Sey pribio | kaji
& opisar uovnm kor 21icknr pricas ik,

mozda refs peamjan kod vagag proizvoda.
1. Korlsnlkl priruénik
Standardni pleh
Koristi se za peciva, smrzm.tu hranu ili pefanje
wolikin kemada mrsa.

3

4. Dubokd plgh
Koristi sc 7o pociva, volike komade mesa, vioma
snena ks | saknplianje masnace tokom pedenja
3 rotju.

4. Zigani rotil
Koristi =e za pedenje i za stavjanje Serps sa
hranom koja freba da bude patena, przens il
kuvana na 2elienu policu.

1058

Pravilno postavijanje Zicane pelice i pleha na
teleskopske pollce

{Ova funkgija je opeiona. MoZda nete
postejati kod vageg proizvoda.}

I clegkopsken police vam omaogusavaju da lakn
postavljatz | nklanjate plehove i Zicanu policu.
Kada koristite pleh i Ficgam polict sa
teleskepskim policama nverite se da trnovi na
Fadnjem doll teleskopaks police stoje naspram
uglmea Zifane police | pleha.




Tehnicke specifikacije

Hapon/rekencija

220-240 Y ~ BE He

Ukupna petrednja energijz

S5 KW

Tip kabla ¥ poprefini prasak

minHOSY-IE 3% 1.5 mm*

spoljing dimenzije (vising/Siina/dubing)

S mmh9 mimdais mm

Ugradne dirmenzijz MsingSirina/de bing)

=280 il B0 260 memdmin, 550 mm

lavrz rema

Rerna sa vide funkela - Rerna sa dva odeljka

Unutra&inja lampa

1h/25 W

2.2 KW

[otrasnja roétilja
#

Csnat: Inforrnacije na nalepnicl energetzkog reftinga elektriénit rermi navedene su u skladu sa EM 60339-1
{ |EC 613501 =tandardom. Jue wrednosti =0 odredene pod standardnim opteredenjem sa garnjim i donjim
grejacem il sa funkeijarma koje ukljuguju ventikator {ake postaje,

Klaza energetske efikasnosti je odredena L sklade sa skedadim prioritetom U zavisnost od toga dali
relevantne funkiie postuje kod proizveda. il ne. 1-Kuvane sa eko ventilatoron, 2- Turbo spore kuwnje, 3-
Turbn kuvanie, 4- Zagravanje odoedoiodosgo ue pomad venlilalora, 5-Zagraane odoeago i odedo,

Fogledajte . Mnelaacia, strana 12,

lelicks spasifkaci e 58 mogl Ereniti sz
prethadnog ohavasteniz da bi 2e possljias

kv iteT proinws s

S ike <0 e su dete o owem upLtste 72
|.patrshu 50 sar s ilusrativr e §rsdda g2 nece
I potpuroeti soklapati sa vadim proimvador.

Wrzdnost. <0 e sl navedans rz czakara
Braizoca iU dugs dekumartas <o uste
Habii Uz praizvod, dohijans supad
laboretorijskint uslovine L skladl sa
odgovarzJs m standarding. U zavisrost od
radriv uslova i uslova skolzsr a oo svoda, ovs
weadnost 58 mogu razlikeati,
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E Instalacija

Froimvnd mora da ingtaliva kealifikenana lige o sklady
sa vasedim propisima. U suprolnom, garancia nede
wadti . Proiriodad nods bifi odgevoran 7o ot kojn
nastanii zbng postupaka kejs snohavile necvlaitens
oanbe | MipFe da ponist darandijl, .

Fripramg ckaziie & ekindng irelalas j2 s
1t eesd su e dnoed sl kupsa,

OPASNOST:
Cwaj proizead Tore s e nste ira ) sklzd sa
i chalnim propising 7a gasng i i

elzstricre instalzcie.

OPASNDST:
Fres inslalac jg vizeelspova iz da | 1a
oo szt posloz bl kakea olecenia Ako

uslangyia vEledenia, 1emoi ga inslalial,
GEadani oroizeadi preds@avligil 02asncaL po
gL tebedna

Pre instakacije
Crsaj aparat jo namenjen 72 ugradnju L kuhinjsks
nrmante koji 32 mogu kupiti U predanicams. lzmedu

aparata i zidova kL cifta | name3taja mora da se osta
bezhedan ramak. Pegledajte sliky prednest s o mm).

1258

*  Pourding, sinfeficki lamingti | lepkos moraji da
Budu olpomi na Leplolu dminimalne 190 G

» KL hinjski ormanidi morgjl da budy nivelizani i
uivrsceni.

* B oseispod rorng nalazi figka, mora da se

instalira palica izmadu rerns i finka.

Aparat moral fa nogs najrnang e ook

-

Me islal rajle croizved porsd |z derg il
cermrcivace., Toplola kaju emiluje proizeaod
ncsz o prous 4 g 2oeetann colrErd
ez e regladrin apa ale

Me karistite wate il rudice za rofzriz il
BoMmaranje ovog proizvoda,

&40 proizeod ima Zidena rodke, watite -134e
na hocne zicdows kade pamarite uradaj,
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Instalacija i povezivanje
*  Ureds se mode inslalirali i powesali samo
skladu sa propisanim pravilima za instalazie
Elektricno povezivanje
Fovedite proizvod sa Lzemljenam utitnicom koja je
Zaslicena minijalurnim prekidagem odpovarai.feg
kapaciteta, kao S je navedano U tabel | Tehinicke
specilikaciie”, Angazuile kvalilkovanog eleklritara da
obav poveFivans 2a uremlenom instalaciom dok
korislile proizend sa ili bes Iranslormalora, Mada
kompanija nije odgovoma ni 73 kaks, Bteh, koja co

instalacijz U skladu 53 lekalnim propisima.
OPASNOST.
Ma qasni. mwed. proizead sme da srikljaci
saiT 2 mlagcend kealiikowano lics GErentn

instalaci g.

P ~iadas nece biri adgovoran 7z Eats kaje
restany 7hog pozh.pae kojs suazavila
remlasCera osohe.
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OPASNDST:
Eekliidn <zbl 2a napaiznjs 18 2ms d2 o6
bk eSLL 2aviie i prign el dz doda L dod

ea wrudim delowime proizeoda

GEadani kazl s nazajanie mora da. gmeni

kali‘ikervan eleklrifa ., U suprolnam, poeloji

opasnosl od elekyiznog udara, kralkog s2o
i pozere!

«  [ovezivanje mara da se izvade u skladu sa
macionalnim profisima.

«  [adaci o mrainom napajanju maraju o
odgovarajl pecacima koji su navedoni ng fipak)
pladici proizvoda. Otvorite prednja wata da bista
wideli tipsky plodicw.

«  Kabl 2z napajanis vadeg proizvnda mcra da buds
U =kladu =5 yrednostima L tabeli Tehnicke
specifikacie”.

OPASNOST:
Pre redova re eleldricroj instalac ji i=kjas =
pozvod iz 31 dje.

Prsteji opasnost od elzktriiang utdsrr

Utka® kabla 22 apajaris micra biti ke
dostupen reko irstalas 2 ne posta jafe ga

izriad ploce 2 kuvanje).

To<nn povasvania Ace noraE dz poglujzls
nacionalnzn<ele sropias o sl Torgls da

kerielile odooarsuie ulicriou i oli<d 2
rernd, U alLGaiu da coranidenia repa anic
U2 rerasiiu rominale sred1ssli a1
A uli<ed ulidnicu, proized mora da se
powzsz preka likenz elzklridng inawsksiz
dreklro hzs <oridtznja uisede ulifice,
Frikljicite kabl za napajanjs u Ltidnicy.
Instalacija proizvoda
Instalacija proizvoda
1. Umetnite rami u crmarict, poravnajts je i udvstite
wodedi raduna da kabl za napajanje nije prekinut
i#ili zglasdjen.

Lgwrstite rerm, pomod, 7 7awrinja ke 3tn jo prikazang
na slici.

1458

Makon poslaviania poslarajle se da se zavringi dovolino
zatennuti i Jd se rernd ne pornera, Rernd meze da se
prevme lokam koriSicenia ako se ne poslavi u skladu
S UpL tsteirma §ako rawrting nisy dowoling zatsgnuti.

Za uredaje sa rashladnim ventilatorom (MoZda
nece postojati kod vaseq proizvoda.)

N 1

R
R

N

Csling “an (Rashladni weot ot

Ko rtrol i talila

Vrita

Ugradeni Fashladni vontilator hiadi | ugradni mod | i
prednji dec uredaja.

Cad I

[N ]
[

Maash adni wer ilamer nasteyla da radi jus 20 3
rincta rakon 3o jo e skjuters

Ao ste kuva i sa crograrrivani n tajinerorr
rerre, res ladei ventiletor Soess tasode
ikljuciti na kea uvrsnizre kuva e, zajed 15 s
sui 0 funkeijenia

Finalna pravera

1. BLkujte praizvadam.

2. Prowverita sve elekirifnz funkijs.

Odlaganje dotrajalog proizvoda u otpad

v Saduwajle originalnu ambalazm kulij oeog
profzvody i transportujte proizvod u njoj. Pratitz
upulslea na kuliji, Ao nemale onginanu
ambalaZne kutije, proizvod upakuite o foliju za
pakouane sa wausnim melwricima ili detfi
karton i dobro zalepite,

»  [abisle spradili da refelka s sl i pleh u remi
oétete vrata rome. postandtn komad karfona na
unulradnju skanu vrala reme prema poloa.
plchoea. Yrata rome Falepite trakam 7a botne
slranice,

» N karigtite wrata il n gicu 72 podizanjc il
pomeranje avag proizoda.




e

fle stavljajts nikekve sredrrete re pro zvod i
rremzitajta or U uspraT om polazaju.

@

P-ows-te npéti izgled swng proizvoda da b stz
rronadl eventir na citedeniz koja s mogla
restati za wrame trenspora.
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ﬂ Pripreme

Saveti za ustedu energije

Sledede infermaciie de vam pamod da vas Lreds)

korigtite na cholodki nadin i Stocite cnengiju:

*«  Ureni korislile emgilirane poklopee i poklepcs
tamne hoje jor o prenos toplote Difi balji.

« Dok kivate jela, ohavite predzagrevanis ako se to
saictlo U korisniskom 1| putsha i recoph,

«  Lltcku peienja ne ofvarajte Gesto vrata rame.

Prva upotreba
Pocetno podedavanije yvremena

3
&
1d
12
&

Oif BTV
14 13 12 11
1 Prliz ird kators terr pereturafteine
2 Nigplz, 7a fuks ju
3 Foliz ird katorz taénog wremzia
4 Displa za tesst
] Sirrboli 1. manij 7a podsSavanjz
& Taster za pocutak za st jarje kuvanjs
7 Taster za iz>or maiijs hrare
g Taster 7a vrerma i padesavara
a potrdu
10 Tasteri zz grrainle iza <orek rrenija) ( zhor
maria;
11 Tasler s podsieyonis
Lo peraldredede e/ pojatarata
12 Taster zaizew sdelje remre
1% Taster za izoor futknjz *
14 Tasler s URLLASK,

FrHisUIT 1 0 rer e 2a st g sanodistenjs,
par 1oy snew niisrotdlss e poen e
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*  Kad qod jo monguds, kuvajic vise jola o remi
iglovremeno., Mogele da kurvale dva jela o g
Sorpi koo &0 mogu staviti na figany rosothy 7a
rodtl].

. KL vajtc wide jla jodne ra drugim. Jor o rgma
ver: biti zagrejana.

v Mofote da udtecite conorgilu tako Sto doto
elekiricinl remu isklj.¢iti nekalika minuta pre
kraja wremana kuvanja. Me obvarajte vrata reme.

*  (dmrznite smrzninta jgla pra pefenja.

Podesite pocatno vreme

1. Kada profreod uklucite prd put, tasow | simbol £
& salrepereli, Prikasade se leksl , Sel lhe current
fimg” (Fadedavanjn fadnog vramena)

oo o

a1 doy 4

Prdesit Baz konStonjom et s
Dadirnits [«] fa paturdite tas.

4. Minuti i gimbol U2 e matropereti. Podosite minite
nomady laslera s, Dodimile | da polurdile
podSavane: min, ta.

w Wratie se na disply pripravnosti. Ma displeju se
prikazuje sama ladno wrane,

Lo s




Podedavanje jezika

Jevik se minde podesili samo kada je disple reme u

pripravriost

1. Dudirnite taster 75 dok na vidite simbel I = 0
mgnijl 7a pododavanja.

| m v

I pnssale o |

2 Simbal 5= treporni na displal | pikas jo so opij
jezika.

3. Dodirnite tastere o da biste izabrali Zeljeni
jezik.

4, Dodirnite 7 da potvrdite podesavane.

w» \ratice se na disple) pripravnost. Na displejn 52
prikazujr samao tatno wrome.

s Same taster] @ P 1% su funkeinnaini kada displej
ik ) status, Sve radnje modete da izvrsite u meniju
£8 podesavania.

L luds] o nestarka clekticne crorg il ssda
e crizvod skl UG po s cikljud | reiza
pod2EEMEN U ATCIT ENE Se ponowe prikazje.

Prvo Giscenje proizvoda

P - likem uprtrebe nzkih deterdzaqana i
sredstawa 23 SiEcenjz rrogla hida se odter

rovréina.
fle <oristitz agresivre deterdzente,
rredlkoveaénosti za Gisdeanja i oitre
precnete tzkam Siddanja.
1. Uklonite sve ambalaine materijale.
2, Obrigite povrding profzvedd slaznor krpem il
sundercm i osudile ga krpom.

Prvo zagrevanje

LIkl Gite proizvad da bi se zogrejao | ostavite ga tako
ako 30 minula, a zalin gaiskljiutile, Tako éa da
sayore bilo kakyi ostac ili sljevi iz proizeadnje.

UPOZORENJE
Wrude powring magL da proug oL
cpekaling

el meodz da bude vad a8 veme upolehs
Mikela e dodiru Le wrude g zrionike,
Lnalregrig delowa rerre, orejacs ild, Udalie
BER

ek ko islile lermaslporns rukay o2 a2
keda posudz s a2 11 vedilz i wude rerme,

Elektri¢na rerna

1. Irvadite swe plechove 7a pedonje i #idgany redatky
raslilia iz rerne.

2. Sahaoritc wrata rerng.

3. |zzherite statitan poloZa).

Rerna za ro3tilj

1. lavadile swe plehowe 2 pedenia i Zitanu refelku

radtilja i7 nerng.

Zatunrite vrata remsa.

[Faborite najcdl jadinu 72 rodtl); poglodats .

LKljufite na oke 30 minuta.

Iskljufite rodfl: pogledajte
Tokorr pvzs uklioZiari 82 per 2ali o
jili dim i zs2lili reob Gar nhie T3 g polpano
normalrn Cobrivie g2 da soba ima debro
wartli aiiun radi uislariais dima i neabicron
i, benavailz d reking Ld sanie dimea i
nUiriae kaji 56 vesce 1,

s o
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E Kako rukovati rernom

Opste informacije o pecenju, pecenju
mesa i pecenju na rostilju

UPOZORENJE
Weadz powrsing mopu e proLerzko
npatirel

Uradaj moe de bidz2 v 7 vr2ma Lpotrshe.
Mikads nz dodi-jfe wode gorisrisa,
uurading i3 sve rema, grejasa il _daljta
acu.

[z korisT 12 tarmr 2ot orm e rukavice 7a rernu
kade posude staljate livadite 7 voida rema.

OPASNDST:
Woditz rebung kade alverele wrals rzire, jer
mesz d izads para,

Fara koja izlzd Moz da opets wads ruke, ice
if li o

Saveti za pecenje

*  Koristife cdgovarajude metaing fopsis il
aluminijumske prsude ili tarmeotpome silikonske
kallpc.

«  [Prostar na palici iskoristite &te e moguce boljs.

»  Shaitn kalup 2a pedonje na srecing polics.

«  [zherite pravilan poloZaj police pre nege 5t
ukljugite rernu il rotil. Me menjajte polodaj
prelice dak je rerna wruca.

*  \rata remne driite zatvorena.

Saveli za petenje mesa

+  Prelivanje celog pileta, durke i valikin komada
mesa sa prelivima kao $tosu sok od limuna i cmi
bikzer pra kuvanja ce povedati efikasnost kuvanja.

«  [glenje masa sa kostima rajs 1 de 30 minuta
dufe L poredenju 53 pedenjem iste kaligine mesa
hez knstiju.

+  Zyaki centimetar debljine mesa zahteva pritlizno
4 do 5 minuta kuavanjd,

+  Pustitz da maso pstanz u remi oko 10 minuta pa
Zaersetky wremena kuvana feooking tirme,
Sokowi 52 balje raspodeljuju po celom pedenijL i
ne isticu kada se meso sela,

*  Fiba e mose slavili na sradnju il donju palicu u
termeatporne posudy,

Saveti za pecenje na rotilju

Ako s8 rmaso, riba i pilsting peku na rodtilu, oni brzo

dohijaju braonkaslu boju, imaju lepu koricu i ne sude

g2, RBavni komadi, radnjich i kebagice su narodito

1B/5B

pogadni 2a pedonic na redtiljy, kao | povde 53 visokim

sadrFaiem vode kao Slo su paradajs i ormi ik,

*  lasporedite komads kojn froba pedi na Aicanc
rafetld rogtilia il . plshu 23 patenje 3 rasetkom
78 rostil tako da oni ne prefaze velitinu grojaia.

»  Mamestits &ann palicy. il pleh za petenje sa
rectkom 7a roEtl] na ndgoarajucem nivol 1
rami. Ake pedata na Zitannj palici, nameastits
[leh za petenje na donjoj polici radi sakupljana
masnoce. Dimenzija pleha za pedanjs knji freba
namestiti mora da omogLcl pekrivanje celokupne
nblasti pefenja. Qvaj pleh se moéda ne
izporuguje Lz proizvod. U pleh za pedenjz dodajte
malo veda radi lakiag Sisdanja.

Hrana kaja nije podesna 22 pedenje na
rodtiliu mode da pro rokuje pofar. /a
pedenie na rodlilju korislile samo hranu
kja jo prikladna 7a infgnzivng foplat
rostilja.

Mg stavljatc hranu U Fadnji doo rodotks
za it Ta je najtoplijz ablast, pa bi
mazhg hrang mogla da 53 upali.

Kako koristiti elektricnu remu

PoloZaj resetki

Posleji 6 radelki u vaoj remi pogodnil za upolrabe,

] kojit sL 3 0 donjern dely, & 3 u gornjern dela,
Poslofi 0% jedan usek u proreeu gde ce bili ugradena
sradnja ploda (4 Memojte koristiti ovaj usek kao stalak
dok pedete.

Mozele pedi u 4 rasdidila dela reme.



Gornji doo MnFoRe podi samn 4 Kada jo gormii deo
o | VAT R | weme
e y - M ]
za roétil] | pecenje R ICTEECN e temperatura, pringa
mianjin Fapreming redctha. simbol
jala. kuvanja, simbed
pripravnoeti, simbol
wramena kuvanja i
aimtal vremena
zavrsatka ki vanja
ovog dela reme.
:] Conji deo [Wozete kuvati i o FIRE Kada jg gomji deo
- SN0 U danjem : P o aktivan, na displaiu
d=lu reme. S ERR RN 58 pojauiuju
Ponadnag j& za 4 ﬁ p temperatura, peloda
kurvanie sredrjin ﬂl |} |I e} redelke, simhol
ZARTEing jeld, 4 I- ~h} kuvarnja, sirmbl
pripranosli, simbol
TR kvanja i
simpol vremena
zenrietid kuvanja
awog dela reme,
- Midi gormiji MWnZete kpeati é :| : p Kada su nizi gorni
i igtouTemcg U drlow aktivii, na
- donjim i gomjim ﬂi |- |]|j :E displeju s& zasshno
dolovima rem. ] BRI
Mngadna ja za ﬂé jl] |3T' :H?k temperatura, pelniaj
k. van]e ta i{N ~ resctke. simbol
razliita jela. kuvanja, simbed
pripravnasti, simbal
wramena kuvanja i
simkzol wremena
zavrsatka ki vanja
ovih delava rernz.
Zasehan Ilodele kuvali u ' b Kada je saseban
. viliki den zasebnem velikorm ﬂz |:| |] |]t [~ velikf e aktivdn,
delu reme, il 3 na displej. se
Pugadna je za a pojasliuju
.%
-

kuvanje wedih
zpreming ili vide
arsla jela.

lemperalura, pologsj
redetke, sirmbol
ki, Sirmbol
pripravnoeti, simbol
wremena kuvanja i
aimbal wemena
samselka kuyvania
owng dela rem.

Funkcije rerne

Redrslad radnih rezima koji j& eede prikazan moze
odgh, pati od konfiguraci e vagon uredaja. Qve funkeijo
52 ndnngs na rarnn sa same: zaselnim velikim delom.

Sug funkeije vade rome U objasnjznn L ovom adelik.
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Simbol Naziv Opis
Sraticni igornje | danje Gormji | donji grojac gL ukiuioni o isto vrome. Kuvajhe samo sa
arejanjz) jzdnim plzham.
anji grojad LMjuden jo sama donji grojaf. Pogodan jo 7o picu i da naknadng
Zapedata jeln ndazrn,
T - Staticnn + ventilator LMjudeni su garnji greal, donji orejad i ventilator 1) 7adnjom
= (Donjefgernje grejanje sa | Zidi), Yrue vazdih se ravnomeamno i brzo &iri po Gt remi
[——] Wil korom} pomgdy ventilatora. KLaihe samo 2 jednim plehom.
2 Cdmrzavanje {53 Rerna 52 ne zagreva. Ukljucen je samo ventilator (L zadnjem
(e wentilatoron zidu). Pogodno 22 cdimrzavanje zamrznute granulirang hrans na
L _t’) soknaj temperaturi | hladenje kuvane hrane.

N Kuvane savenlilalonm Lkljugen je sama venlilalor ju sadnjem gdub, Topao vasduh, ko
£ 5B zagrasd ventilatorom, se ramomema i brzo Sif kroz remu
L pomedu venlilalora. Prelhodng sagravanje u «edin slucajeva nie

petrebng,
= Gornji grojad i ventilator Gormji grejal Dvenfikator ( Fadnjem 7iduy su ukiuioni. Vrod
(554 (Garnji grejat sa wazduh se belis Sid pomacy ventilatara 11 paredenii. sa situacijom
L wetilatorgm} kada [i ukljuten samo qornji grejad.
-’. Fica Danji grejad i ventilator U zadnjam zide su ukljuéeni U isto wams.
i, logadnn za pefenje pice.
=5 Kuvanje sawide funkcija | Gornji grejac, donji grejad | ventilator L zadnjemn zide su ukljudeni
=) by U isto wreme. Kivajte same sa jednim plehom.
“““““““ Ekenomicni gril Sama je unutrainji deo oarnjeg grejaéa na gomjem delu rerne
ukljuien. Mngadne za grilovaniz malih i srednjih kaliding mesa.
''''''' Weliki gril Unutraknji i =poljaénji deo gornjeg grajaca na gornjem dell rerne
su ukljnGeni istovremenn. Pegndna za grilovanje srednje keliting
I mesa.
T Gril | wentilator iGril 23 Yentilator L zadnjern zidu je LKL Een istovremena sa unc tradnjim
“we wentilatoron i spoljasnjim delorn gornjeg grejata na gornjem dele rerne, Yruc
N yazduh =e rawvnamernc | brzo &irl po £itavg) rerni pomodL
ventilatora, Pogodng zd grilwvanje srednje koliting mesa.
2 ClrFanean]c foplof Knristi s 70 cdrfgvan]o femporah, re hrang sprimng 7a
(i poslugenie L dufem wamenskom pariodu, Nemojle korislili 2
% kanje hrang.
= Henomicni kuanjc LKjugen jo samg wentilator 11 zadnjem zicuy. a0 §edite
& wentilatorem energiju, mozete koristiti cuu funkeiju umeaste da kuyats pomnocu
L Fagrovanja ventilatorom na temporatur 160 220 4C. Medu tim,
wrems kivanja da 52 mala produziti.
Yreme kuvanja koje =e odnosi na ovu funkeiju naznagenc je L
tabali Ekancrmitng zagrevanje ventilaterom®.
A Kuwvanje pri niskirn Jelo se istovremenc zagreva i od wha i od dia, Pogodan je za
(2 temperaturama sparg kuvanje pedanih / zapacenih kamada mesa itelsting,
__________ jannigting, Ziving it u chorenoj posudi na niska) ternperaturi,

Cwa funkcija omeguéava 2odno meso i meko iznutra. Kaoristte
higijenski prikladne wrste mesa, Mo plodi za kuvanje, rostil] id.
sapadile sve povrding mesa o el liganj, MoZele kueali
zapedana meso sa funkoijorn “niska temperatera kuvanja" duze
wreme. Kuajla samo sa jednim plahom.
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@i den Sadrovanje ventilatoram
Ckanomiéni venlilalor
Gorrji grojad i ventilator
Veliki gril | ventilator
Valiki gl
Cdmrzzvanjs
Hhanomidni oyl

Cariji daa Zagrevanje ventilatoram
"""" Ekenomicni ventilator
H Cdmrzavanje
Danji grejad
Fica
Midi gornji deo gavenlilalarom i sa

_ wantilatorcer
- Yaliki gril sa venlilalorom
Cedrirzavanje | cdmrzavanje
Ckanomicni gril sa
wenfilatoram
Yenlilalor i donji grejad
witilator i pica

Tafnr wrernz 52 ne minia podzasiti dok a1
radiu neknj fankziji i akn g za |- izegarn
nelua storatska §0 autaratz<o programiranjs.

S kada ju rerma iskliieow, sijaliza rerme se
el ke sowrata <o SmerLre

Zlng sigus 1w b rzioga, misksinalne wenie
kuje roZe bitf pedele sz e kua ga je
prariceno re 6 st u s nopelofajice czing
ze funkeije | DedrZaar e toplote | Susar p
niskin te npoatLrena”

ZLon aizu 1280 razoga, raks maing srers
loie r02z bill podedans A Wrems kuieatin e
oorariféend g 6 aeli o svim pelodaiima Lain
8 unkeiie JOdrzaaria laplalz™ L Suvaria pr
nigkim lempa alLrema’,

Zasehan veliki den

Saschan veliki Statignn
fen Staticno i ventilatoy
Sagrosanc vientilatorgm

D\ (30)

KL vanje 5a vie flnkoia
Mica

Gornji grejaf i ventilator
Veliki gril | ventilator
Weliki gril
Ekenomicni oril
Ekcnomicni wentilator
Danji grejad
Qdriavanjs toplote
Kuwvanje pri niskir
lemperalurama
Cdmrzavanje

Tzhela funkcija

Tabela funkciia oznadeva funkeije koje se mogu
korislili u rermi i njinowe odgovaraiuce maksimaling |
minirralne ternperature,

[ nsrija =z razlikoj 1 zevizrost od madela
| reda a.

(dzovarajl £ sirznli Ge trepereti re displaju
Hok burdete wriili podesavanjz.

Funkeila Preporudena | Temperaturni
temperatura | apseg {°C)
*0)

Statiénn 200 AN=280

Staticne o 175 40-2R0

ventilator

Zanrevanje 180 40250

vertilatarom

KL vanji 54 A% a0 250

vide lunkgija

il

Pica 210 40-280

Garnji grejad i | 200 40-280

vertilatar

Vil gril i 200 40-2R0

venlilalor

Vel oril 280 40281

Ekonomiéni gril | 280 A0-250

Ekoramidni 140 160-220

ventilator

Danji grejac 180 40-220

OdrZgwanie 61 40-100)

toplote

KL vanjr i &fl 500150

niskim

fempcraturama

Cdmrzasane - -

P-ngram e hiti nt<rzan o s uéaju nesaika
=lekdritnz enzrzie. Morate 2nnouwn
roguarivar |anl.
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Eormji dao | Odmrzavanc |
Funkcija Preporudena | Temperatuml }

temperatura | opseg {°C) Donji dea

G
Zagreane {133]: A0-250 Funkcila Preporutena | Temperaturnl
wentlatorcm temperatura | opseg {°C)
Gormji grejadi | 200 40-284 i (O_C]
ventilator fagrovanic 180 4 750
Weliki gril | 200 40-284 wenlilalarom
weitilator Fica 210 AC-2E0
yeliki gril 280 40-250 Ekonamidni 180 TRO—220)
Ckonomifni | 280 40250 ventiator
gril Do grejac 180 A-220
Frnomicni 180 160 770 Odmreavanje | — -
wentilator

Kaka rukovati kontrolnom jedinicorm rerne

Iyl

IC-LI

OB B T ~v|aA[AE]8 (>0

14 13 12 11 10 . 2 7’ &

1 Fuliz ird kators toerr peratreedi o * Pesatno L orerma ne sasvojstiima sa nodidéer w,
z Dizpla za fuke i pernoy loza iinkretalasno nopedrizo n
3 Fofiz ird kalorg ladnog srerzis Simbell na displeju:
1_1 D.IL'L'LI’ “ tmf _ xﬂk Sirmkal brzog zagrewanja fojacivaca)
5 Sirrhali L menijJ 2a podziavaniz = ) )
5§ Tasler zo podelakizaslae jarje kuvaniz [ Simbolwemcna kikana
- Tastor 7t 11 1k hrare = clmbal s kraj sremend. kusania
7 aster za fzuor ric ije hiare Ja Simbal alarma
> | astar 2a wrera i podedavarja ~ simbal pripravriosli
9 polrdy [ 3 simbal kurar)a
10 Tasteni ze quredlale (22 <orek rmenijal | zbor i Simbal tagnog wremens
maris; T simial podciavanja
11 |aster za podsiavanie Simbal za adrzavanjs faplote

terr peratredtesir e’ pojadavata
12 Tasler nizoor coelj<e rare
13 Taster 7a trsorfunksjg *
14 |aster 2a UKLLAISK,

2258

Simbal odmrzzavania

Simbal zakljugavanja sata
simbnl phearanja wrata

Simbal podedavanja vseetienost

TH==



Simbol podesavania jatine seuka
Sirnbol podedavanja jezika
Simbol sonde s meso™

Fasdikuje e u svisnosli of mocela
1 rizdlaja.
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Aukovanje rerngm Kag zasehnim delom

Ruénl rad ]

Tokom ruénog radd rema ce raditi bez obzira re vreme

kuvanja nakon izbara funkeijz i temperaturs. Remna ce

nee automatskd iskljuditi po isteku vremena kuvanj.

Kuvanje treba da preking korisnik.

Rerma se vrada na disple) priprasnosti kadd se ukljudi

pri pul, & Ladno wreme hiva podeSeno, Ma displeiu se

prikazuje samo tadno yrme,

1. lzvadite srednju plodu iz rerne. Tek nakon
uklanjan|a srednje plode 12 rerne £e tajmer
rerng radlti U postavel za kuvanje u zasebnom
valikom delu.

-

2. UMljufile reru dodirtsaniem laslera '\.D ve
sekunde,

3. Kada prvi pul ukfudile remu, lunksija kovanja o
zagnbnom wilikom doll 2o bifi prikazana na
displeju.

Eufar g

4, Podesile 2leny Tunkeiju keearja dodirivanjam
tastiorg s

110N

i FUU

&m buumu i

b, Ako 2elite d4 promenits ternperatury, dedirnite c'C
jednom da dodete do displeja za temperaturu.
Simbl [: e slrepereli na displeju i leksl

«1emperature” (Temparatura) ce se prikazati na
disple.

______________________________________________________________________

£, Podesile ey lemperaluru dodirom laslera -~
P Kada doscanats Foljenu wednost. dodimits
tster [ da porrdite temparat.ny.

7. Id podesavanie pojadivaca priisnite taster “Cva
pUta da aktivirate podesavanje pojadivaca.
Upuzorenjz Booster passive” (Pojadivad je

pasivan i simbaol 'Eﬂg e se prikazali na displeju.

8. nrilisnile Lasler ~ il o~ da aklivirale
podedavanje pojacivaca, Upuzorenjz Booster
active" {Pojativad = aktivan) | simbal =
prikaz ju e na displef, . Parrdite [J'Uﬂﬂﬁﬂ't’ﬂﬂjﬂ
dodirivanjem [#].

ket podes o pojac v, 2o redi
rlazinl 15 5 g du [JUStI_L] 1 zadaty
cripersture {ade 52 dost gne podedena
temparetura, sirhal =& Jz2 nastari.
Fodefavarjz pojalivads jeakivizza

furtkeije kod <pjin g8 crikaaje Eﬂk kadz
dodirmets dugni: "L dva puta,

4. Shawite join U rorm i ratiarite wata.

10, Mo su wredncsh lunkcie | lamperalurg kueana
prikladne, dodirnite taster Bl na dve sekunds da
biste zapafeli kuvanje. Kuvanje podinjei
,,kalng" [Kuvanje} g2 pujalivie na dizplej..

w» Prarmd 58 zagravd do podedane termperature,

Svi sagriait si1ho A 2a uniradngl

6 npetatiru e & S s ukljuc t sda rerre
distyne podiden tomperatdr.

G st wrala 2 e oleorere, Jposo s 1|e LLoar

opan® {Otvorana yrata) iiii sl I
prikazju na disple L.

11, Kada je proces kovanja okongan, ponomeo dodirite
_taster |l due sekundz da prakinete kuvarje.

Poluautomatski rad

Rernd se vracd na disple) pripravnosti kada se ukjudi

pri put, a taéno wems biva podeseno. Ma displeju se

prikazuje sarn wino vreme,

Prilikam polia lomalskog rada modele da pordesile

vremerski interval tokom kog je rerma ulkljudena

fureme kuvanga,

1. |zvadite srednju |}|CII5LI iz rerne. Tek nakon
uklanjanja srednje plofe iz rerne de tajmer
rerns raditi u postavei Za kuvanje u zasebnom
vellkom delu.

2 Lljugite rern, dodiranjom tastora D i
sekunoe.
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3. Kada prvi pul ukljudile remu. lurkciia kivanja u
zasebnom velikern dele e biti prikazana na
displeju.

|

| [,

4, Podesile 2leny Tunkeiju keearja dodirivanjam
tasterd P,

Fan beatizg i

b, Ako 2elite d4 promenits ternperatury, dedirnite °C
jednom da dodete do displeja za temperaturu.
Simbl [: e slrepereli na displeju i leksl
«1emperature” (Temparatura) ce se prikazati na
disple.

______________________________________________________________________

£ Podesile flien. lemperaluru dodinom laslera -~
e Katla dozcgnots Foljenu vodnost. dodimit
lasler 1 s polvrdile lemperalur, .

7. Id podesavanie pojadivaca priisnite taster Cda
pUta da aktivirate podesavanje pojadivaca.
Upuzorenjz Booster passive” (Pojadivad je
pasivant | sinbal ——:ﬂg e se prikazali na displeju.

B pritignife taster ser il 2 da akfivirate
podadavanie pojaiada, Upbeorenje Bocsler
active” (Pojativad je aktivan; i simbal =
prikazujl. se na displaju. Potrdite podesavanjs
dodirivanjsm =1,

Kads padesile pajadi=a%, remna radina
maks Maingi snas da posl ones adzle
lerzeralu . Kada ez dosl onz podzdena
ter1neratu-a, simbol =i Se nestati
Podefavatje ~njadivaca e r<tivng zr
funbeije kod ks h 3 pri<zzuje -—:ﬂE kada
dod riens dugria G dee cuia,

8 Zaverame kuvanja prilisnile Laslar L5 jednom da
dndof do postavke Cook fime” vreme k. vanja)
na displeju za tekst. Simbal ¥ e zatreparetiu
isto vrame,

24/58

10, Dodimile laglere .~ da podesile Zeljeno
wrenm kuvanjd i potwrdits podesavanje
dodirisaniem lastera ], Kada se wame kurania
podesi, simbal M st stalne prikaruje.

11, Stavite jelo u rernini zabarite vata.

12, Ak g1 wrcdncsti Junkcie, fomporatur | vramens
kuvaria prikladne, dodinile laster B{1 2 sekunde
il biste zapodali kuvanje. Kuvanje pedinie |
LLooking® Kuvanje: se pojawliuie na displei..

» Rerra se sanreiava do podasene lenperalure |
ostade nd to] temperalun do krajg vremena kuwanja
kije sy izabrali,

Swi szgrzat gimba A za unuradng.

Enpealr e e €52 22 ukliod | <2da e
deatonz podsdend B perandr,

540 5L WAt SIS STATEFE, qunzo'%a LDoor

open™ (Otvorena yrata) i i s rosl ) es
frikaz aju na disple o,

13. Kada se kranje zauwrdi, na displeju se prikazije
tekst JEnjoy your meal”™ {UZivajte U obroku) i
Press start to continug” {Pritisnite dugme za
pakretanje da nastavite) | oglasava se alamni
signal.

14, Da zaLstavite 2vuk alarma, sama dedirnite bilo kaji
taster. Rerna se automatski iskljufije.

1a. Ako E=lite da rerna nastavi da radi, prifznite taster
> 2 sek.nde. Rerna ce nastaviti k.vanjs
neodreden sremenski period,

Ak 2zl 18 oz ctkaZzte <ol rutcmats <
prograT akan njegovog podedavata,
rnacete poncun da podasite trajaije
kavrna. Ako 2eltz, rermi rrniste isklj it

Peldfiniwarjo ntasters W,

Potpune automatski rad

U redimu pelpuno aulomalskog rada mosele podesili

MeME Kuvanja | kraj wromena kuvanja.

Rerna e vrada na displej priprasnosli kada se ukljudi

[l put, a tadnn wiome biva podescno. Na disploju sc

prikazujs sama tadnn wreme.

1. |zvadite srednju plodu iz rerne. Tek nakon
uklanjanja srednje plede iz rerne ¢e tajmer
rerne raditi u postavei Za kuvanje u zasebnom
velikom delu.

2 Lljugite rern, dodiranjom tastora D i
sekunia.




3. Kada prvi pul ukljudile remu. lurkciia kivanja u
zasebnom velikern dele e biti prikazana na
displeju.

4, Podesile 2leny Tunkeiju keearja dodirivanjam
tasterd e,

E; Aku zehte dd prumernts temperatury, dedirnite T
jednom da dodete do displeja za temperaturu.
ol [: e salreperel na displeiu i laksl
«1emperature” (Temparatura) ce se prikazati na
disple.

£ Podesile f2lien. lemperaluru dodinom laslera -~
S Katla dozcgnots Foljenu vodnost. dodimit
lasler Il polvrdile lemperalur,

7. Id podesavanie pojadivaca priisnite taster C v
pUta da aktivirate podesavanje pojadivaca.
Upuzorenjz Booster passive” (Pojadival je
pasivant | sinbal —-Eﬂ'; e se prikazali na displeju.

B pritignife tastor se il 2~ da akbivirate
podadavanie pojadada, Upbeorenje Bocsler
active” (Pojafivad je aktivan; i simbal =
prikazujl. se na displaju. Potrdite podesavanjs
dodirivanjsm <1

Kads padesile pajadi=a%, remna radina
maks Malnzi anae da posl onz sadell
lerzeralu . Kada ez doeliznz podadena
ter1neratu-a, simbol =4 Se nestati
Podefavatje ~njadivaca e r<tivne zr
funbeije kod ksj b 56 pri<zzuje -EJIE kada
dod ez duge T dud oL,

9 Zawreme kuwana prilisnile lasler &5 jednom da
dndof do postavke Gook time™ Mreme kuvanja)
na displeju za tekst. Simbal e zatreparetiu
isto vrame,

10, Dodimile laslere e da podesile Zelieno
wrenm kuvanjd i potwrdits podesavanje
dodirisaniem lastera ], Kada se wame kurania
podesi. simbal B e stalne prikaruje.

11, Za kraj wemnana kvanis wife puta kratho pritisnite
Lok &0 ne prikadc , Sook end time™ {Krgj
wrenna klvanja) na displeju za tekst, Simbol =
treper U ista vrams.

“ (B0 % | {01
tkondnme

12, Dodimile laslere A~ da podesile Zelieni kraj
wrernmena kevanga i pubvrdite podeavanje
dodiranjerm Laslera, Kada s wreme kuvanja
poesi, =M se noprckidne prikazyj.

3. Stavite jelo u rernn i zatvarits vrata.

14, Ak 3, wrednesti funksije, fomporature | Fawdotka
wremena k.vanja prikladne, dodimile laster [ 2
sekunds da histe zapolali kuvanjz,

» » Poruka Stand by" (Pripracnosl) Ge se pojayili na

displeju. Tajmer rerme automatskd raund wrame

podetka kuvanja oduzimajusi weme kuvanja od
zavrietka vremend kuvanja kojz ste podesili,

1a. |zakrani refim rada se aktivira kada dode wems
potetka kuvanja, kada se JCooking” (Kuvanje)
prikade ma displeju i kada se rema zagreje do
podesene temperature, Ta temperatura se
odriava do kraja wremerd kuvanja, Sijalica reme
i ukljudena za vrems precesd kuwnja.

Swi segTenti simbola za Jnutragaju

L
)

EMMEErErL. rema Lje sa JKGL G kadz
Ferma dostons podzdsnt wapaatLi,

Sk 80 rala reme OlNorena, ugaaonen g
,Doar open” {Otvorana vrata) iili = mzzl
;J.' 30 rikuzun 1 displejl.

16, Kada se kuvanje zaurdi, na displgu so prikazuje
tekst JEnjoy your meal” (Uzivajte u obroku} i
.Press start to continue” {Pritisnite dugima za
pokretanje da nastavite) | nglasava se alamni
signal.

. Da zaLstavite 2vuk alarma, samn dedirmitz kil koji
taster. ligrna so autonmataki iskijucujn.

18. Akp Zelite da rarna nastavi da radi, prifisnite taster

Dl sk ndie. oma &n nagtaviti ka vanj
n=odraden vremenski period.

-

1
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"o Zalite da otkazate potpr no 2 torranski
[rog-an na<on ris]mng podaseangz,
moracete ponmen dr podasitz Tajanjs
kurvanja. ko Zzlita, rern. mezate isklj St

Pddiova o tastore CD

Aukovanije rarnam samo kao gornjim ili donjim
delom
Ruénl rad

Iokoim rEnog Faca rerna on radifl bor obdira na wome

kurranija nakon izhera lunkeije i lemperalure, Bema se
nee automatskd iskljuditi po isteku vremena kuvanj.
Kuvanie Ireba da prekine korisrilk,

Rerma se vrada na disple) priprasnosti kadd se ukljudi
prvi pul, & ladno vreme biva podelenno, Na displei. se
prikazujn samo tainn vrong.

1. Postavite srednju plofu u kuciste izmedu 3. i 4.

#l|eha 73 redetke.
Wk sredja plofa rije postay jena, rerma
2 [Ukoioisan <0 o8 shupar zzesben
e

2. UMjufite rarnu dodirivanjem tastera @' iz
sekinde.

3. Kada prvi put ukljudite remu, funkcija kuvanja
gornjeg dzla oe biti prikazana ra displeju.

] EE[F'D { LN

N EN]
“Lld fanbeain i

4. Dodirnitn 'chnnm fla akfivirate donji don rome.
Simhol ™ o se pojayiti pored akimoy dela rerme,
Fostavljanje temperature i podetni korach pri proces.
kurvana i 2z doni | za gornji den rermne Ce se ponovljati
g isfi nadin. (Na slikarma jo izabran donji don rerng, J

Saki put <ada dodimatz wstr B,

akTiv race 52 5amo donji deo, sdnasna

Hon i i gonii deo. 2dnesno sams go i

de0

5. Padesite Z=ljzn0 funkeiju kuvanja dodirivanjem
TRSTRrA e,

fi.  Aka Zelitz da promenitz temperatun), dedinits °C
jednom da dodete do displia 7a temprratung,

26/58

-]
Sirknl Er;c Fatropnrot ng digplej, 1 tokgt
JJemperature® {Temperaturay e se prikazali na
displaiu.

7. Podegite Fejenu fompar fﬂuru domrom T'asTr'ra ~~
M. Kada dasegnete 2elisnn wadnost, dodimite
taster ~1 da pohrdite temperatury.

8. Stavite jelo u rernini zaharite wata.

9. Ak g, wednosti funkaio | femparature kivanja
prikladne, dorfirnile lasler B4l na dve sekurde da
biste zapcdeli kuvanje, Kuvanje podinjei
LLooking® Kuvanje: se pojawliuie na displei..

» Rerra se sagreva de podefens lemperalure,

Swi szgrzat gimba A za unradng.

Enpealr e e & 52 22 ukliud | <2da e
deatonz podsdend B perandr,

SAD sL T (T ST E, quzu'gj‘c LLaor
open™ (Otvargna yrata) i i 5 ranl L =s
prikaz.ju na disple .

10, Kack je proces kuvanja okonéan, ponoen dodirnile
taster & dve sekunds da prekinete kuvanje.

T

Kads upritreh javate samz ga-ji i dznji
deo 7a k.aven e, reka das ks n2 koristite
buide prazat jz- £a 52 ragrejati.
Poluautomatskl rad
Prilikom pelual tomatskag rada moZete da podesite
vremerski interval tokom kog je rernd Ckljudzng
{wreme kuvanja.
Rernd se vracd na disple) pripravnosti kada se ukjudi
prai pul, & ladno weme biva podeeno, Ma displeju se
prikazuje sarn wino vreme,
1. Postavite srednju plofu u kucite izmedu 3.1 4.
Flieba za redetke.
Ak seadria plofanijz postavizna, -2ma
~a urkicr sati kan calo<uzan zaseban
=0,

---------




2. UMljufile reru dodirtsaniem laslera @ ve
sakunda,

3. Kada pra rJulrukIjuéile remu. lunkeija kuvanja
gurnjeg taka e it prikazand na displaju,

4, Dadirnite £l jednom da aktivirate donji dzo rerne,

Simbol ™ doan prjaviti parcd akiivinog dela reme.
Fosladianie lemperalure | podalni karaci pri procas,
kiranja i 7a donji i 7a gornji oo rerns oo se ponawjati
nd isti nadin. (Ma slikama je izabran danji dea rerne]

Suaki pi t <ada dodirnatz tastar El
akriv race =3 sama donji deo, od1nsani
Hon i i gomnji Hen, adnnsno sanen gosji
Hen

8, Podesile 2leny Tunkeiju keearja dodirivanjam
tasterd P,

1 IEREE D
irj Fan beat~bottom i

£ Ako 2elite dd promenits ternperatury, dedirnite c'C
jednom da dodete do displeja za temperaturu.

simbel L Ge alreperal na displeiu i laksl
«1emperature” (Temparatura) ce se prikazati na
disple.

7. Podesile Zelien. lemperaluru dodirom ldslera/\
Ao Kada doscanots Foljenu wednost. dodimif
lasler [ ca polvrdile lemperalur,

R Javreme kovanja prifisnite taster € jecnom da
tncdele do poslavke | Cook lime” Mrame kuvanja
na disploju 7a tokst. Simbol B 6o Fatrepereti
istn wrame.

¥ [ FIn

Cel = gt

. Dadirnite tastere ~~ da podesite Zeljsno
vreme kuvanja i potwdite padedavanjs
dodirivanjerm tastera =71 Kada se weme kuvanja
podesi, simbal 1 se slalno prikazuje.

10, Slavile jelo u remu i salvorile vrala,

11, Ao L vrednosti funkiie | termperature kuvanja
prikadne, dodirits taster [+l na dve sekundz da
biste zapedeli k.vanjs. Kuvanje podinjei
LLocking™ (Kuvanje: s pojavijiLje na dizplaj.
Simbnli U nostaju dek seong displgiu pojavl ju
simbali [

M=

Lonklng e

» Ferna se zagrejava do pndesene temperature i
nstace na o] temperatiri de kraja wremena k.vanja
koje ste izabrali.

Syi s2qri2al gimbe A s unulradniu

1A TR At 1 raTE ! fa ez kUit <rdaramre
drargnz podzien. terrperarin.

SAD LT T ST, LDUZL‘[EJ;C LLaor
upen™ (Otvarena yrata) ifii s manl f =s
prikaz.ju na disple .

12, kada se kuvanje zavrdi, na displeju se prikacuje
tekst JEnjoy your meal” (Ufivajte u obroku} i
Press start to continue™ {Fritlsnite dugme za
pokratanje da nastavlte) i oglasava se alarmni
sigrial,

13, Da 7. stavite 2vuk alarma, samo dodirmits bilo koji
lasler, Rerna se aulomalski iskljuduje.

14, Ako #lite da rorma naqml cla radh, prifianite tagter
[»£] 2 zebnde. Fizrra £e nastaviti kuvanjs
nzodraden vremenski periad.

Kadz upotral javata sans gasi i i
20 za Kavan e, reka dzs ksj na karistits
hUide prazat ja- Gz 58 zagrejati,

ki Fal e de otkafate sollsutomats<
Progra T 'Iaknn njegmvog podsdavanja,
ma-acete poncys da podsaite trajatje
keena. Bk 2elts, ram motsta isklLCit

i dndirtvarjan tasterr )

Potpuna automatski rad

I regimu potpune automatskon radd moZete podesiti

vreme kuvania | kraj wramena kuvanja.

Rernd se vracd na disple) pripravnosti kada se ukjudi

prai pul, & ladno weme biva podefieno, MNa displeju se

prikazuje sarn wino vreme,

1. Postavite srednju plofu u kucite izmedu 3.1 4.
Flieba za redetke.
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Wk sredja plofa rije postay jena, rerma
2 [Ukoioigan <40 o2 o-usar gesban
e

2. UMjufite rarnu dodirivanjem tastera @' iz
sekinde.
3. Kada prai put ukljuite rentu, funkcija kusanja
gornjey dela e biti prikazandg na displeju.
B (] { HilD
e £an bagting !

4. Dodirnitn Hjcdnnm fla akfivirate donji don rome.
Simbol ™ Ca se pojayiti pored akimoy dela rerme,
Fostavljanje temperature | podetni koraci pri proces.
kurvana i 24 doni | za gornji dec rermne Ce se ponovljati
nd isti nadin. (Ma =likama je izabran donji d=a rermnz.)

Suald put <ada dodimets mster B

akTiv race 52 5amo donji deo, sdnasna

Hon i i gonii deo. 2dnesno sams go i

de0

5. Padesite Z=ljzn0 funkeiju kuvanja dodirivanjem
TRSTRrA e,

fi.  Aka Zelitz da promenitz temperatun), dedinits °C
Jccinnmﬂda dodcte do displeja =a femprratir.

Simbal L ée zatrepereti na displeju i tekst
.1emperature” (Temperatura) s s& prikazati na
displeju
3
TI oo

gty

Podzgite Z=lj=n. temperalru dndlrnm tastara »~
P, Kada dosegnetz Zeljenu vrednost, dedimitz
taster [ da poturdlite tempratry .

%, Zavrene kuvana pritisnite taster 5 jednom da
dodste do postavke Cook tima™ (Vremea kuvanja)
na disploju 7a tokst. Simbol B 6o Fatrepereti
islo wrge,

|

e
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9, Dodimile laslere v~ da podesile feljeno
wrenm kuvanjd i potwrdits podesavanje
dodirraniem laslera =], Kada se weme kuranja
potest, simbol P sn staln prikarujc.

100 Za kraj wemnana kvanis wife puta kratho pritisnite
L ok 50 g prikas ,Cook end time” Kraj
wrenna ke vanja) na displeiu za tekst, = trepen
na skranu u iste vreme,

11, Dodimile laslere »~ da podesile Zaljieni kraj
wrernmena kevanga i pubvrdite podeavanje
dodiranjerm Laslera, Kada s wreme kuvanja
podesi, M se noprckidne prikazuj.

12. Stavite jelo u rernini zaharite wata.

13, Ak 3, wrednesti funksije, fomporature | Fawdotka
wremena k.vanja prikladne, dodimile laster B[ 2
sekunds da histe zapolali kuvanjz,

» » Poruka Stand by" (Pripracnosl) Ge se pojayili na

displeju. Tajmer rerme automatskd raund wrame

podetka kuvanja oduzimajusi weme kuvanja od
zavrietka vremend kuvanja kojz ste podesili,

14, Izakrani refim rada se aktivira kada dode wems
potetka kuvanja, kada se JCooking” (Kuvanje)
prikade ma displeju i kada e rema zagreje do
podesene temperature, Ta temperatura se
odriava do kraja wremerd kuvanja, Sijalica reme
i ukljudena za vrems precesd kuwnja.

Swi segmenti simbola za Jnutragaju

EMMEErErL. rema lrje sa JKGL G kadz
Ferma dostons podzdsnt wapaatLi,

Lk 5.0 wrafa rerng ateorana, usaaoren e
Door open™ ((tvorena yrata) i/ili 5 rsol
"J 52 orikazu i 1a displzj,

15. Kada s¢ kuvanje zaurdi, na displgju so prikazuje

tekst JEnjoy your meal” (Uzivajte u obroku} i

Fress start to cantinug”™ {Pritisnite dugme za

pokretanje da nastavite) | nglasava se alamni

signal.

Da zaw stavite 2vuk alarma, sama dedirnitz bilo koji

taster. Rerna se automateki iskljuéuie.

17, Al Felite da rernd nastend da raddi, prifisnite taster
B2 sk ndie. oma &n nagtaviti k vanj
neocraden vanenski period.

kit upotreb jawate sam gos i i dunji
oo za kawen e, rokd duee ko ne kenistte
buide prazat jz- £a 52 ragrejati.

18
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"o Zalite da otkazate potpr no 2 torranski
[rog-an na<on ris]mng podaseangz,
moracete ponmen dr podasitz Tajanjs
kurvanja. ko Zzlita, rern. mezate isklj.a S

Pddiova o tastore CD

Istovremeng kori§éenje gornjeg i donjeg dela
rerne
Ruénl rad

Iokoim rEnog Faca rerna on radifl bor obdira na wome

kureanija nakon izhera lunkeije i lemperalure, Bema se
nee automatskd iskljuditi po isteku vremena kuvanj.
Kuvanie Ireba da prekine korisrilk,

Rerma se vrada na disple) priprasnosti kadd se ukljudi
prvi pul, & ladno vreme biva podelenno, Na displei. se
prikazujn samo tainn vrong.

1. Postavite srednju plotiu u kuciSte izmedu 3. i 4.

#l|eha 73 redetke.

Wk sredja plofa rije postay jena, rerma
ze [Ukcionisad <a0 o2 skupar zzeslen
e

2. UMjufite rarnu dodirivanjem tastera @' iz
sekinde,

3. Kada prvi put ukljudits rernu, funksija kuvanja
gornjeg dzla oe biti prikazana ra displeju.

4 TEF &) 1 40

1 ruu
e Fanbeatiog i

Swaki pul <arda dadimalz wstzr B2
ki race g2 samo donji dso, sdncang i
o i i garnii deo, dngano sams go i
den
4. Akfivirgjtn oba dela dodiranjem fastora P v
puta. Simbal ™ fa s prjaviti porad swakog dela

=] 0
ET P:,ﬁ.ﬁn@h@ﬁm.iﬁmh@m.........__.__.E

b, Dodirnite tastere ~~ da izaberete
odgovargjudu funksiie kuvanja mede funkcijama
knje 5L podeene za oba dela reme. Ma primer,
rmuzete izabrati funkeiju Gl | ventilator® da
grilujele u gornjem dely, a da pacive pedale o
donjern delu rernz,

Maknn Sle izaherele lunkciju, Temperature”

{Temperatura) i ,Cook time™ (Yrema kuvan|a)

ninzgle asebno podesavali 4 svaki deo reme, Za 0w

poteiavanid Gz zatrepereti simbal aktivinog dela za
kiranje

. Ak Flite da promanite 1PmpcraTL o gernicy IZJ\,I’i
rerne, dodirnite taster " jecnom da pristupit
displeju za termpseratury gormjzg deld rerns, Ma
displeju“za temperatury izabranog odeljka rerne
sinnol “C o Irepereli i leksl , Temperature®
iTernperatura) e se prikazdt,

rzj? TN

F LN
a[g Temperohure

7. Podegite Fefenu femparatury dodirom tastiorg -
S, Fada doslignele Zelienu vrednosl, polerdile
temperat.n dediivanam 1 Simbal “
noprekidng swetict §simbol akiivnog dela 72
kurvanje ™ e zdfrepereti,

T
& Mf ]

Da prormienite tmperdture dunjey del, reme,
aklivirajle disple £ lemperaluru donjey dela
rerne dodirivanjem tastera [+, Simbol donjeg dela
rarne ™ de slrepareli,

70 [& |

|H[P 258 el o bl
9, Dodimile“C jednom da priskupile displeju 22
temperaten donjeg deka reme, Na displeu z
temporat, i izabranog Goljka rerm simbol C én
Irepereli i leksl , Temperature® Temperalura; dg
i prikazati.

10, Pockesitn 7o |JL AL e fﬂuru domrom hsTr'ra ~~
M. Kada dastignete 2elisnn wadnost, poterdite

temperat.n dediivanjam = Simbal Lee
n=prekidno svetlzti i simbol aktiviog dela za
kurvanje ™ e zdfrepereti,
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"o Zalite da sromaqite podesavanje

eraeraty-a do< igtwreriaqn <or stit

corni dnnji deo rerne, tempzratuma
razika iz medy avih e tur re sma hiti
yera od 8L *Cjarcenba dea b ood
midLs2En M e peratdmim uticajzm.

11, Stavite jela L rernu i zatvorite vrata.

12, Ako su vrednosti fi.nkeijz | t2mperature kikanja
priklacing, docimitn taster 2 I na dve sckundz da
bisle apotel kuvanie, Kuvanis podine |
~Zooking" (KL vanjm) e pejaviiuje na displau.
simnbeli v nestaju dok se na displeju pejajuiu
simbal [

=) ¥
=7 (5] | 01

*
EEEI i49% Foll il . Fur: hoofing

Sl SCYTLENT S F sl 20 urotradngo

er1seratl- rermne # ce e uklZin kada
rarr e dostipng podaden.) far parariny.

"Wl 5 vrRta e e ohiorena, LPCZorenjz
Doar open” {Dtverena vratay i li simbcl

T oe prikazuj. na digplzju.

13, K jie proces kuvarja okenian, penee dodinite
tastor B3 e sckunde da prokinete k.

E a3
i (2] {460

1 [ L
B4 9% ol il g For: hecing i

Poluautomatski rad

Frilikomn poliautamatskng rada moZete da podesite

wremenski interval tokom kad j= rema ukljLéena

frems kinanjal.

Rerna s vrata na displej pripravnosti kada se ukljL&i

prai put, @ tadno wreme biva podeieno. Na displej. se

prikazuje samo tadno wreme.

1. Postavite srednju plodu u kuciste izmedu 3. i 4.
Zljeba za radetks.

Ako sredija plofa riie poslay jgna, rerma
ca funkcionisan <ao o2 ckupar 7z zzahen
e

2. UMljufile reru dodirtsaniem laslera kD e
sokunde.

3. Kada pra rJulIukIjuéile remu. lunkeija kuvanja
qornjcg diola o bifi prikazana na displojy.

Swak oot kada dodirnzte taster E]
aktivirzce <& sare don i deo, od1nsani
ronji i zorn i den, odvnsne samo gorji
fen.

4. Altivirajte oba dela dodirvanjern tastera 53 dva
pula, Simpol ™ fe se pojavili pored svakog dela
rermng,

i w7 b L
A e Ay

3. Dodimitg tastong e da izaboretc
adgovaraiudu lunkgiju kuvania medu lunkciama
ki aU podeEcns 7a oba dela romn. Ma primer,
mnzete izabrati fi.nkoiu L Gril i ventilator da
qrilujete ugornjem dely, & da pecin pelntn u
donjam deli reme.

Makon &tn izabercte funkei,  Temperaturs®

(Temperatura) i ;Cook time" (¥reme kuvanja}

mazete zasekbno podesavati 7a svaki deoreme. Zacva

podesasania ce zatrepersti simbel aktiviog dela za
kuvanje ™

o T L

HE‘ :?uFur]I‘ f'ﬂﬂilinhg""""""'----

8. ko Zelile da promenilg lemperalLn. gornieq dela
rerne, dodirnite tister Cjednum da pristupitz
displeju za temparatury gornjzg dela rernz. Ma
L|iSp|BjLL 74 termperatury izabranoy odelika rems

simbal W e trepereti | tekst  Temperature”

Temperatura) ce s8 prikazati.

7. Podesile Zelfienu lemperalury dodirom aslera -
A lade dostionete Felienwradnost, potdite
tomporat.m dodirivaniem <1 Simbol L én
neprekidno svelleli | simbol akliviog daka
kunanje ™o zatrepereti.

AL ik
L Wf “]ﬂ

8. Da promenite temperatur. domeg dela rerne,
aktivirajte disple) za temperafuru donjeg dela
rerne dodirivanjem tastera [, Simbol donjeq dela
rerng T de ratrepereti



______________________________________________________________________

_________________________ Ml b,

2. Dodirnite Tjednum da pristupite dizpkic za
temperaturu donjeq deld rerne. Ma displeju za
lernperalury isabraneg adelika reme simbal [: (e
trepereti i tekst Temparature" Ternperatura) e
56 prikasali,

# E*‘i[} "
EEH - Tarpenture

10, Podesile zeljeny lemperalury dodirom ldsleraf\
A Badla dostignota #oljonu wrodnost, poterdite
tormperatuny dodirvanjom 1 Simbal G ée
neprekidnn seelleli | simbol aklivnog dela s
ku'.ranje'.‘ £ zatrepareti,

ko 2zlile da cromanie podedia e
lerzerall 2 do< iglremans <o slil
corni o denii deorerne, lempzialurna
|a..c|ku I medl owih de ove e sns bill
veracd 80 *Cjardenhadeabii oo
PradL el M E peraLrnim LiGajEm.,

11, Zavureme kuvanja akliviranog donjeq dela rerne
prifisnite taster L2rjednom da dodate do postawke
Lo00k e Irame kuvaniag na displeju s Leksl
Simbali F24 é2 istovremena zatreperati.

12. Dodirnite tastere -~~~ da podesite fzljenc
vreime kuvanja i potadite pededasanjz
dodirivanjem tastera =71, Kada je wreme kovanja
pocedone. simboli A 0 sn noprokiong
prikavali na displeju,

13, Javreme kuwanjs drigog gomjcn dola rerng
najpre aklivrajle den dodirivanjem [, Simbeol
gornjeg dela reme ™ e zatrepersti. Zatim
dodimite tsster £ jedrom da dodete do postake
ook fime” frpme kuvanjad na disploju 7a fokst
Sirnboli B3 a2 istovremenn zatrepereti,

14, Pedzsite Z2ljzno vreme kuvanja za gernji deo
dodircen na tasters s~ i pobvrdite
phdeavaa pomedy laslera [, Kada je vrame
Kuvanja gernjcg dola podeseno, simbali 1= fe s
neprekidnn prikagivali na displej.

- Stavite jolo L rornu | 7ahaoritn wrata.

16, &ko su vrednost fi.nkeijz, temperat.re i vramena

kuvanja prikladne, dodimite taster 22 sakunde

17

oa bisle sapodeli kuwanje, kuvarie pedinig i

simboti ™ rcstaju Aok s e displciu pojaiuj

simboli
Fodedenn wimg kuvanja s prikaruie na krajy ckrana
za tekst. Tu mnZete da prafite preostalo vrems kuvanja.

»
= e |

|HE‘ - 50k prdl a Fun fiBating ka0

» Rema se zagrava de podedene femperature | ostace
na tof tempoeratur di kraja kratkon Womeng Husana.

Syi s2qri2al 2imbo A s unulradniu

1 mpaat ru rzoe & 58 58 okl t <rdaramre
drargnz podzien. terrperarin.

SAD sL T (T ST E, quzu'gj‘c LLaor
open™ (Otvargna yrata) i i 5 ranl L =s
prikaz.ju ha disple u,

17. Kada se wemsz kratkog kueanje zavrii, na displeju
e prikazus kst JEnjoy your meal™ [UZivajte u
obreku) , odnosno |, Press start to
continue *[Pritisnite dugme za pokretanje da
nastavite} i oglafava se alarmni signal,

18, |zvadite jelo iz reme kadd vreme kuvanja istelne,
kada poroea zalwonle vala rerme, kuvanje u
drugam delu s4 duzim vremenom kuvanja oz biti
naslavljenu,

149, Kada se dugn kuvanje zavrdi, na disploju so
prikacuie Leksl Enjoy vour meal' {UHvajte u
obroku). adnosno Press start to continue®
(Pritlsnite dugme za pokretanle da nastavite) |
oflagava st alamni signal.

20, Da zauslavile sk alarma, samo dodimile bilo kaji
taster. ligrna so autonmataki iskijucujn.

21. Akp Zelite da rarna nastavi da radi, prifisnite taster
DE 2 sekunde. Rerma o8 nastaiti kuvanje
nzodraden vremenski period.

Sl P2l T2 de otkaPste collsukcmats s
program 1akon negovag podadavanja,
ma-acete pongys da podssite rajatje
kavEn g, Aka Zel Lz, rern ozl iskluGili
| dodiriearie tastera (D) 8 saau1de
Igkljuiivanje elektrifne rerne
T
Dadirnile lasler VA na 2 sekunde da bisle iskiudili
=T
Koriséenje kljuéa
Mkliviranjem funkciie zakljudavania laslera mozels
sprodifi korigéonje rome.

3158



kil néavrnje tretera se moie <oristiti kada jz
rarr e U pripraenost.

Aktiviranje zaklju&avanja tipke

1. Wi e kratho dodimite tastar €5 dok 5o na
displeju ne prikaze Keylock passive”
(ZakljuCavanje tasterd jg pasivigl,

| -
|

# SIHIDU|P’ trepce,

2. Altivirate blokadu tastera ]ednlm dodirom simbala
s Zaklinéavangs tastera de hitl akfivirane, a
na displeju e se pojaviti Key lock acij'.r'_le"'
iZakljcavanjs tastera aktivnng. Simbal e
nestaniti da tropor.

3. Dodimile =T da polyrdile podesasanie.

» Tekst nastje | simbil {% treepari reprekidnag,

[i]EuLE*.- testera wwis, L tastasi 2a rermu

risu L fankziii kadz je akaivrana fuike ja

MjlZa.

Deaktiviranje klokade tastera

1. Deaktivirajte blokady tastera jednim dadiram
simbold i, Kay [0cK passive”
{Zakljutavanje tastera je pasivno) pojavijuje =& na
displeju.

3, Dodirnite ] da potvrdits podedavanje.

|

|

|

‘ |:|u !

» Zakljuéavanje tastera se deaktivira i simbal ilf'
nestajz sa displeja.

Upotreba sata kao alarma

Tajmer rernz moZete koristiti za bilo kakva upozarenja
ili kan podsetnik nazawisne o programa kuyanja.
Alarm nera uticaja na fuinkeijz rerne. koristi 2e same
Za uprzorenja. Ma primer, ovo j2 korisno kada 2elite da
okrenste hranu u rerni pesls odredenog vremena.
Blarm <e e oglasiti kadd istekne wweme koje ste
pedesili.

Maks malng vreme alorma zde bin 23 Gasa
54 TiuTa.

32/5B

Podesavanje alarma:

1. Vige puta kratken dodimit tastor (5 dok 52 na
displeju ne prikaze simbxal, Sirnkol iy podinje da
treper

2. Dodimite tastere oser dd podesite Zeljeno
yreme | pobvrdite podesavanje dodirivanjem
tastera [ Simbal 2 ostaje osvetien nakon
noredavania vremena alarma,

30 Alarm co o nglksti nakon o wreme dlama
islakne,

4. Pritisnite bilo koji tastor da raustaitn alarm.

Ponistavanje alarma; )

1. Vige puta kratko dodimits faster G4 dok 52 na
displeju ne prikaZe simbol £

2. Dodinujte s dok se na displgju ng pojay
L00:00" i poterdite podesavane dodirivanjem
tauterd,

w Alanm e ulkazan i sinibel £X neslaje.

Pode3avanje osvetljenosti

Qawetljennet se mode podnsiti same kada jo displgj

rarme U priprancst, N

1. Winputa kratkn dodimita tastor (5 dole 23 ng
displeju ne prikase Brightness® {Osvetlenost).
Simbol £ treperi na displzj.

oo

Yok 3

2. Postoji b nivoa ozvatlienasti, naime, 1, 2,3, 41 5.
Dodirnite tastere -~ dd biste izbrali Zeljani
i,

3. Dadimite 1] dda pobardite podeiavanz,

v osvetizrosti s2 sn-anjuje radi Liteds
strLja kada jz ramna iskl ucena. Fonova sa
vreta radi podeSavarja rivos kada jz
refna Jikjudena

» Wratice se na disple] pripravnosti. Ma displeju se

prikazujs sama tadnn wreme.

PodeZavanje nivoa jading nvuka

Mrioa jadine zvuka mofe da se podesi izkljudive kada

je displej rerme u pripravicst.

1. Wige puta kratko dodimitz taster & dok s2 na
displeju ne prikaZe simbal €4, Simbal treper na
displeju.




i EUNEE

e diw

2. Pesfole 2 nivoa jading mka, naime.  Yolums
low* {Mala [aina 2vuka) i Mclume high"
Welika jating zvuka). | Indirite: tastorg g
da histe izabrali Zelieni nivo,

% Dadirnite 1 da pohirdite potedavanio.

» Wralice se na disple) pripravnosli, Na displeju se

prikazuje samo tatno wrame,

PodeSavanje jezika

Jzzik 52 mode prdasiti sama kada jg disple) rerme U

pripravnosti. )

1. Dudirnite taster 2 dak nz widite simbel 3= 0
mgnijl 7a pododavanja.

-

Lmgzoge bnzlish

2. Simbal 2= treperi na displeil | prikazuje =8 opoija
jezika.

3. Dodirnite tastere " da biste izabrali Zeljeni
jezik.

4, Dodirnite ] da potvrdite podesavane.

w» \ratice se na disple) pripravnost. Na displejn 52

prikazujc sama falino wrome.

Podesavanje taénog vremena

Tafinn vrame se meZe pedesiti same kada, je rerma

ishljutena. Ako felite da promenit; vreme koje je

2. Pndesitn Gas kongtenjom 183t s,
Dodimile =] da ul wilile podedavanje,

Minuti i gimbol L2 ée Fatrepereli. Podasite minote
pOMmen Laslera v, Dodimile | da polurdile
podedavanje mindta,

| U][l ¢ al

w Wratie se na disply pripravnosti. Ma displeju se
prikazuje sama ladno wrane,

=

Tabela vremena kuvanja

Wrsmend readsrg U el su o s asiona,
g mond da badu razgi® e Lo savisnosl od
wale rare, debljne, lipa i wéen 195ina
kL,
Za zaseban veliki deo Pecenje jelai petenge
mesa

Ao sl sEveti 7a kuvanje zaleplizai na stakln
v-ata rerre kada ik oreorite, Mmaqu se priment
e Citay 7asabar dasg.

prstadjeno tekom podetnag pedss ,a‘.ranrl Prua ~nlina rarre e dania nel =
1. Vide puta krathke dodirnite tastzr o dok 26 na : Ja
displeju ne prikaZz tekst,Set current time"
{Podeiavanje tadneyg vremena). Cas | simbal O
ce zatrepereti na displajn.
Jelo Bro| plehova Dodetak za Re3m PoleZa) police Temparatura Yrame Kuvan|a
upatrebu reda {prbllE U min)
Al wplk U dedan pleh Sy il : 3 1ia 2b o uk
Lol o kalg:.. Aetiart ik G 2 1HD 450
Sitni < 50 Ardan pileh =hnda - |'.-Ir'h" | 3 180 AR
dedan pleh Sy il e 3 L0 2b o uk
2 alzh “=l s peht ] 1-5 150 2n a0
5 Sfanes dni aleh®
Zalzha “ M.z preht Ll aon 100 SnoL AR
5 Stancs wlni alel®
o-F el a3 gt
<ah Jecan pleh Geugliks o E: 3 120 Bk

Jrrdan pich

Ao pninks
ZIom e iianon
1l

o ? gI] T
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2 alzha 1 4 100 hoLah
Aol Jecan pleh 3 43
2 alzha 1-u fLoL1d0 LAl
3 alzhe -3-0 175 4R
S0 s el
jedth s Jedan plch Trandang i algh® F_ ? el I b
beasna bee 3
2 dlaha [-F e ea oetin® fas I-z 251 AL Lok
Bl i kel
Zalzha 1 Frh o ancies® ] i) aon i . An
3 Stancg wni aleht
DL wos peh”
Jecan pleh Sandaci oleh® E_ 2 bl ik
2 alzha 1-u il oL

1-17gh 2 agsiee®

3 alihy : 3 bt -3-n 1380 45 5%

2 Bkanes €lni aleh®

S0 s el

Rl Jedan plch Trandang i algh® | 2 o GE AR
2 dlaha “-Elance i alsh” Jax; |- 137 LR |

-
_Hl g dedan pleh £- il O

zanda na Fitancm

1
e Jedan plch Trandaie i slgh® | 2 [
Jecan pleh Sandaci oleh® far) 3 [
dedan pleh Sy il L 3 LU, pi
Jnqn i Jrrdan pich =ondare i Zleh® L A R
irysakan —

Jecan pleh Sandaci oleh® [ 3 0L ED
e pileh Sl < sleht e 2 | S
Judan plgh Zrandaig <1 slgh* | T 2 ST
Soslva b decdain pleh Sk i aleh” w210

ki

Jrrdan pich

=wndars =i Zleh®

]

e pileh

Sl < sleht

Jrrdan pich

=wndars =i Zleh®

il B T

o ep

e da anhed -a 7an
v

oty o

o s o 2ncenn Do g ke el Jisl, i oz
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Samo za donj

i deo Peéenje jela i peéenje mesa

Jelg Broj plehova Dodatak za Refim Poledaj police Temperatura Yreme Kuvanja
upitrabu rada i) {pobliE u mln}
<ol k., dedan plch [ B3 175 EEE
deanae cel L
Sili sz dedan pleh Standare 7i weh” s 2 157 LR |
2 ulehy 1 & 1-3% 1o oAk
3 ‘>t1r|t
Al e pileh il k 150 2N o
Aol Jecan pleh 2 |y L I
2 ulzha 1-% 1la CLIE
e pileh 2 10 JOLE i
Jrrdan pich =ondare i Zleh® i) B P b
Judan plgh Zrandaig <1 slgh* o ST
dedan pleh Sy il oL 21
= Jrrdan pich =ondare i Zleh® i [is) 2 A
1 e adem T 2o kar ervijaine d2at. ani doesdi
Samu Zd gl:ll'l‘ljl dep Pedenje jela i pedenje mesa
Jelo Bro| plehova Dodetak za Re3m PoleZa) police Temparatura Yrame Kuvan|a
upatrebu reda {prbllE U min)
Sl kalup. dedan pleh din ol B 1ia 4wl
Aridiar ileh L re: fin] Z 150 JHNE
Jrrdan pich F o mponiva i) < P 1] N
dedan nloh Teandarg < slgh® i 4 124 GE AR
Aectiart Jileh bt 11T Bl [ t fin] < i
Jedan plch Taniang i slgh* BE 4 0L F
= dedan pleh Sy il ] EAR

RN TR LR
nrr Adem
U sa pen e Te sy kargrsijaing dogt, ani docei

Ekp zagrevan)e sa ventllatorom

Mo it nisejati o npseatu g kevangs naker
S0 kuvanje pocne o reEmu "Bl zeg-owar]
et laturan”,

MNe obéasajiz wata 2z vama kuvanjz u regirn
'C«n zagrevanjz sa ventiletormm®”.

Jelg Broj pishova Poloiaj police Temperatura {°G) ¥reme kuvanja

Eprlbllz u min.)
Sitni a0 LHk ol 3 180 EENN
“aled s 3 50 A, 2
fan s kEzcy Jz al 3 il 0. ia
sty
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LA TR I ey e i A i 2. 2h
* e dedag g7 maFs ny SperS. L 20 i Ao
Tabela kuvanja za testiranje jela (2a zaseban Prea 2alina rerre je donja prl .

veliki dzo)
Jala u ovaj taheli kvanja su pripremljena u

suglaznost sa M G030 1 kako bi 5¢ olakialo
kontralng institucijs da testirajl. produkde

Jeln Broj plehowa Dodstak za Rezim PolsZaj police Temperatura Yreme kuvanja
upotrehu rada FQ) {pribliZ. u min}
Shrrbread Ardan pileh =wndars =i Zleh® = 3 120 AR
dedan nloh Teandarg < slgh® i i 140 LN
2 dlaha “-Elance i alsh” s |- 17 P
STl ed g
5 ulehy & 3-b 10 2hoL ik
Sitni < 50 Ardan pileh ~"1nrl'1rr i Zlrh® = 3 180 AR
dedan nloh Teandarg < slgh® i i 150 SE LG
2 alzha 3 l-= 101 i
5 ulehy p R 1o ORI 1
-} b LN
% Frh foans
“nh Ardan pieh gl k 3 150 ohoLah
3‘1I‘LI|"| 111
5 om -
dedan pleh E L0 O
PR nm s FanGm
? alzha ) F o3 14 150 SEOGE
2L
e
[ [r-n e
< gliez zan
JANUCTN [
f o na plel cé
peuivztt
il ke dedan pleh ko o E 120 e
Tzl |1
A9MIeET
Jecan pleh E L 3 1071 oL BD
iy B
2 alzha 1 Jkrg e, ES T3 103 F GRE
Te.al pesud s
UGS
2o ||
e
3 kg Lo,
Te.al pesud s
datug -—Cllkm
A1 |||Hr|u
Fraererats za sredlds e o arshed -aoman ajets

e dedag 57 me
"" IR O R

e mecIen
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Saveti za petenje kolata

o ko e kolad previse suy, povedajle lemperalury
7a nokin 10 =1 shratity wrome pedenja.

« Ao je kolaf viaZan, koristite manje tecnostiili
smanjite fomperatun, 7a 10 <0

« Ao e kolad previGe taman na povrding, stavite ga
A donju redotki, qumji'rc fomprratur, i
pradiiZite vreme pefienja.

* Ao je dobro ispaden iznutra, ali j= lepljiv spolja,
koristite manje tednosti, smanjite tamperatir, i
produZite vreme pedznja.

Saveti za pedenje testenine

o Akpje kolad previge sy, povecajte temperature
73 nzkih 10 “C i skratitz wrame pedenja.
Maprskajte slejeve testa sosom od mleka, Llia,
a1 Ggurla,

o Ako je etenind potrebno rmnogo wemeng da se
ispede, povedile ratuna da debling leslening
koju ste pripremili ne premadujs dubinu pleha,

e Sk gornjoslo) leslening dobije braoo boju, ali
donji don nije ispedon. postarajte 5o da e woca
kolittirg sosa. koji sle polrebili 2 leglening ne
malazi e dnu tesfoning. Pokugajte oa 508
ramiomemo raspodelile na slojeve lesla i na
prrrsingkd skl radi rasnomernng pedcnia.

Ak je srednja ploca uhaten, kada je rema uklucen,
funicija kuvanja gornjeq delk ce Lt prikazana na
displeju.

Muak sut kada dodimste taster =1
aktivirziie se 2ars doni deo, odazsazi
donji i zom i deo, od12512 samn gorri
den. Menii 7z spremre jela dostupna su
kamb nacijs Tg Fasehzn w2 ikog delk,
donjeq dela i #az gorrjag daka.
2, Dodimite taster L] da izaberete odeljak u kam
fete kanati.
3. Dodirnits tastzr B9 da bists izabrali displej za
fl.nkcijir spremnih jela. Glaywni meni e se prikazati
na chrany 7a tokst U o tas.

1 TR

LakosEbmncetarn

4. Dodimnite tastere s~ da histz izabrali Z=ljzni

glavri meni za funkciiu Ready Meals (Gotovajel).

Dodimite tastzr (] da biste potvrdili meni Main

Meal {Glavna jela) keji ste izabrali.

6. Dodimnits tastere o~ da histz izabrali Z=ljzne
jelo ikoladi, tork, sitni koladi itd ).

T

i

seleniry pecitE o s<adu sa 2dmam i
er1aeratu-om koji 50 navaden u tabl o
kuvanja. Ako donji deo jof vvek 1ije dovaljan

irpefar, 5 ededi put pleh postay te rz jedru
ragetau riza,

Saveti za kuvanje povréa
« Ak jelo sa povicem izgubi tefnost | postane
prowide s, kuuajm Al érrpi poklnpm m

tecnust kn]u Jelo |5|:|L|sta

« Ao ose jelo od pourda na sk, abarite povrce
pre samog kuvanja ili ga pripremite kao
konzerviran. hran.. | stavite u rem..

Funkeije spremnih jela

Izhor funkcija spremnih jela

Meni 2a Spremna jela Sadrz programe jeld koje su 24

was Wit sponijaing pripremili profesionaini kuvari i koji

U sadLyani U memoriji komandne jedinice,

L oworn meniju funkeijn femiperah, ne. poloFaja police,

leding i kuvania se aulomalski podesavaju.

MiFchc promaniti tefing i vrome kuvanja o skiady sa

jelom i vagim uknsem. Meniji za spremna jela

dosh, pog L komhinaciama Fasehnog veliko dela.

drnjeg dala i nideg garjeg deala.

Da bigte izabrali furlkcija Za spreimna jela:

1. Dodirnite taster i::' da L Kjufite remu.

bl P -

L Wil owdies T

7. Preneyc 5o pednete sa kuvanjzm u meniju z4

spremna jela, maoZele podesili lsdinu o zvisnosli
od wrste jela koje ste izabrali, Da biste to uradili;

Dozfirtjte "C dok se Weight™ (Te2ina ne pojadi na

displeju. Ma displeju za prikaz tezing izahraneg dela

rerne simbal kg* ¢z zatrepereti | pajasice ce
~Weight” (Teding).

8. |zakerite odgovarajLcu tefinu za svoju posudu
dodirom tagtera . Kaa desegnete Zljan
wrednost, dodirnite taster ] da pobvrdite
temperatiny, Sirmbel kg seetli neprekidne.

Rerna da adonztski sromeaniti
EIMPErZIIIL i WaNe UATfa Na 35ncvll
prontens tzzinz,

#fi1u modanz da menjats sara 73 a3
iela 22 koiz s 8213 nazretare

9. Stavite posude U rarnL.
10, Prilisnile taster [> 8 2 poselak ke wanja,
Looeking® [Kuvanjch co s¢ prikazati na displgju.
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» Kara se kuvanie savrdi, na displeju se prikazuje

JGood appetite...” [Prijatno...) | ogladavg se dkarmni

signal. Da zaustavite signal darma, same pritisnit
kuiji taster,

e bilo

komenda Brrk® iNazads na displa o wem, dok
e <redste 2o TEN L jela, omogLéava da s2
wratite na oorm meeni e prd ekran za fanks jz

moFefs da se wratite ako pritisnats WL

Samo za donjl deo:

Meni spremnih jela:

Mode se radikovali u savisnosl od modela

Koladi i Greenn Ritya Fivinskn Lagana Specijaliteti | Deserti Sudens Smrznuta
mesn Jala hrana hrana
Ancn Fagtsa F.oi \iing sita Sl fabuka | Sracinican:
crasima A L Jaika L2700
ST
2aavili Eranzin Uiz I b2
- jalks
Sz g ok Fiza g2 fnmg -, qrL
Sy 1 elaling JNCRIN U [jursci jaaukars, b2k,
oo NI
Jafene
Jagngin: ] 1 el tile K==t
nncrit
Lajn hlza g (bt kgl T lair
3 la’s ail2l-a
Jane. Fal Zurka, Aranirani Kergne
il aslzk AU [AEN
35 b Cunegi [z iz Sl
Kuska aa Paks Kiska fimm:
aasmnkar ik
Az Civata Fal Jusi Kooz nasti
peCenivy lusicns, Azl o
_ztlign
Inars
_Epin =
[ Njzn:
airr
sk
‘s
Za zageban veliki deq:
Kolad! | Criann Rlba Lagana Speclalitatl | Desart Sudena, Smrznuta
paciva MEBD hrana hrana
R it a1 . : S il ik Liriniran
rrazima B i | aganka LTI
PN
[Eriatalial Lranzin Feoup ki, [ SV o Ftaxl S0 Farrntg
R 18E0 ar R 1=5l2 iaauka conja iz
il
2 aili I &, Foomg . A dla s T [T
E litsei i # F 1A
2T
sz Jagieing F i il Ko magti Koz ta
Sl 1 caneri wal
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;ordnm 0|
L | L Fast—a [ | N umaka ['rlzir
N3t ailzr - a
Lajn hlza "o angkg I Friona Ararinivani R L
T BN foals il
Jane. Jaleee %2 joa Zurka, Fedani Kergne
o anlk AU kizr
el Wusdku s | Suredill=l I Uitk K|
it BEERI(1 D k:
Aol
kg Civala Fal Faks. Ko nasli Créma
“olhsosa [s2EgniGa i anal o) Tl
S 1) i
LA TR _ztlign Ul
Inars
1Jze-na leree, =2 Arainian
o [ L]
TEne e
4illice au e Pz Lol
it -
_Hlin i ik t otz
F.njrna
sirar
~ gk
‘s

HiZi garnji dec: Dunstrike, gotovajela

Garnjl deo Donji deo
Klasitng lazanje Pica
Crixme Brilkie Lt 3a powrénm

Supa oo povica

Gorepoting WCllinghon

[Gratinirano pourde

Petznica, snicla

Jagnieta Sorba

Cizkejk  Tahini"

Pasul]

Folad od limuna

Lisaljeni brancin

Froja

Jagnjsdi bt tanden®

Perde pilav

Cokoladni Gizkajk

Vegetarijanski kremast

kolad

Baget piletina

Pita od spanaca

Recepti za menije za gotova jela

PIGA

SASTOJCI

£a testo:

« A0 g bragna

15 g =ali

A g sueZeg kuasca

200 g mlake vz

Z8 508
-

1 kasidica secera
1 kadidicd soli

20 g maslinowog ulja

2 paradajza, narendana
Fola kadike pasirancy paradiza

1 kakika maslinoveg ulja

Za nadev:

FRIP

153 g narendane mocarslz ili éedar sira
Salama, farmentisane kobwasice, kukin.z,
mazlinke, peturke po elji

REMA

Prometajte kvasac | veditako dase v
potpuncsti rastor,

lmesite =mesu safinjenu ad polovine date
kolicine bragna, kvasca i vode.

Mastavits da mesite dok dodajete 50 | maslinova
uljz.

Makon 5lo dodale preoslalu kelidinu bragna,
nesite dok ne debiiete mekano testo.

Prebaci e leslo o podmasanu posueu i prekrile
je nlasticnom folijurm, Cstavits testo da
lermentia lokom 1 nodi na sabngj lemparaluri,
Stawite formentizans 108k na ravau posraing |
mesile, Prekrijle leslo Sermom i cslavile da
ncdatnji jod 30 minuta.

Glaile leslo koje j@ odslojak na slarndardan ple
78 PeGCnjo prekriven papirom koji ng propudta
mAsnody i rasvucile ga rukom,

Irmedajte sve sastnjke s0sa U Sorpi | premasite
njime t2sto knje ste smastili na pleh za pedtenje.
I3adajte narendant mocarclu i nadey po Fary.
[a kraju mnZete da dedatz male maslinovng ulja
na nacdcy.

Pecite jelo na prethodna zagrejannj 1. palici
rEme.
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«  Servirgjle viude,

LAZAN.JE

SASTOJC

Z3 508 bolonjeze:

« 200 g micucnog malomasnog govedel mesa

1 glavica crnog luka srednjs veliing, isackana

1 Sargarcpa srodnje veliding, narondana

Y korena celera srednjs velitine, narendana

2 paradajza, narendana

1 kagika pasiranag paradjza

1 kasdika maslinowag ulja

20 g putera,

¥ Eage crnog vina

1 lovarov list

S0

Crni biber

Y oraicica, narendana

Za hefamel sos:

2 tase mieka

2 kadike maslinowey ulja

A0 g pulara

o pakowania suwih makarona za lazanjz

e 200 panmesana u prafu

PRIFREMA

Prlprema sosa bolunjeze
Friitn powrds her paradajza U maslinguem uiu i
puleru b minula,

w  Dodajfo mizcnn gowndinu powrdu | prite jof 5
minula.

*  Dodajte ving tako da alkohol edmah ispar.

*  [odajle smesi narendan paradajs pometan sa
pagiranin paradajzom. Kuvajie smcal na visoko]
temperaturn dok ne prokljufia, zatim dodsjte

Ierioraw list i dingtajte jod fridesct minuta. Dodajhe

was. popofrehi jokn 2 % Saka).

»  Prokinifo kuvanjz nakon o dodate so. cmi Bibor

i oresiit. | verite se 505 astanse sodan.
GUFTE SA POVRGEM:
SASTO.CI
SC0 g rmlevency malomadsnog govedsn mesa
1 glavica crnog luka srednje veliéing, issckana
Yo plavoy patlidzans, issckanoy sima na kockice
1 likvica, iseckana silng na kockice
1 babura, iseckang sitno na kackice
1 paradaje male weliding, ofjuélen, sa uklonjenim
semenkamd i iseckan na kockice
A0 g1 parmeasana, narendang
5 yrandica sitne iseckanay peréona
2 jaja, umucena
1 dolje 7a Gaj progli
1 kaittica kumirg
1 kadicica slatke paprike

40/5B

» 1 kaditica crnog hibera
= 1 grednja kadika soli
2 kadike maslinovog ulis

FRIPHEMA
Kralko propréile povrée na wrelom maslinavan
ulju.

»  xmedaile proprieno povrte 3 oslalim
sastojoima.

»  Oblikujte smesn koju ste pripremili ok, i
cursto e plastiénom folijom. Ostavity smosu
da odstoji U frididzru 2 sata i da paprimi oblik.

*  Lklonite plastiénu folij. sa smose koj izeadits 7
frifidera.

s  Podmadite standardni pleh 73 padenje | smestitz
U njega vekn.

s Pecite jela na prethodno zagrejanaj 1. polici
rame.

s Ostavits jelo da adstaji najmanje 10 min. pre
sendranja.

GREME BRIILEE

SASTDJCI

200 1] pewlake
90 ml mieka
20 g granulisanag Sedard
3 Aumanca
1 &rapic vanilz
Graon Seder
RIPREMA
Zaprejle padaky, migko, granuisan Seder |
vanill U 3omi e donlitn da prokdj, da).

»  Lanulile Zumanca u casebnoj posudi. ledvoiile
dng Fagrejane smose, dodais umi cong
A.manca i promeéajte. Doddajte estatak smese,
neprokidnn mesajte da sprofite da jaja
prekliuéaj. .

»  Nazpite pripremljeny smesy U 4 Faschng posidn.

*  Prravnate Solis za Crame Brulee koje su
postawlizng na standardnem plehu za pedanjz u
knm 52 nakazi vada.

& Priprermajte desert na 5. pelici prethodno
zagrejans rema.

s Makon kovanja mofete da poprskate Sreme
Brulee bracn Secermm i da karamelidete vwh
krenzsraom ili redtiljam reme.

" O s = 7 & =

GOVEDINA WELLINGTON

SASTQUCI

* 500 ¢ govede paienice

= 400 g Sampinjena

* 1 glavica crnog luka male velifine

» 5 grandica swefcg fimijang, tako da s oci odl

qrandica
* 2 kadike senfa U granulama



A welika lisla lisralog lesla

2 Zurnanca

1 kaSika susamea

50 ¢ orni biber

Raslinow e

PHIPREMA
Podelile govedinu na delir dela,

w  Aatinite svaki adeljak maslingvim ujom. solju i
crnim hibarom . zagrejanom tiganj. . zatim
urcdite i ohladite.

«  Samaljite crni luk, pedurke, svez timijan, sai cmi
hitber dok 40 ne sjecing,

«  Kuvajte smest. dok sva tefnost nz ispard, a zatim
ohladite.

«  Llijte lisnato tastn na povriini kaja je pos.ia
brasnom, shrafite krajzve testa.

«  [remadite lisnato tasto nadevem od ped.raka o
skladu =a kalidinom gevedine.

«  Stavite govadinu preko nadsva i premadite
s=nfem u granulama.

*  Presavite krajeve st da u potpunosti prekrijete
govedinu.

*  Preklopite | zavedite gd cdseCenim krajevima

testenine u obliku fraka.

s Pecitz jelona 1. palic prethodng zagrejans reme,

*  Preporutuie se da jelo odsloji 5 minula nakan
kurvanja, o Zatinn Jd se posluzi,

SUPA OD POVRCA

SASTOJCI

Za 50K od povréa:

* | Sargarepa srednje veliting, oljiu8lena i gnobo

nasniteng

« 1 keren celera srednjs veliting, oljusten | grubo
nagnin

« 1 Zargarepa sradnje veldine, oljutena i an.bo
nasniteng

1 praziluk, grubo nasaten

2 lovarova lista

1 srednja kaiika zrna crnng hibera

3 itra miaks wode

Z3 supu:

+ 1 glavica crnog luka srednje velicing, ofjuitena i
grubn nasedand

1 tikvica, grubo nasafena

1 babura, naseckang na kockice

1 paradajz male veliding, grubo naseden
1 keren velera, grubo ndseden

4 &ana belog luka, 53 ljuskom

1 kadidica vrnog bibera

1 sredija kaSika sol

2 kadike maslinowey ulja

1.4 lilara soka od powréa

PRIPHEMA
Zd pripremu soka od powrid kuvajte sve sastojke
1 liganju 4560 min. la na lihe) vali.

»  Procedite pripromljoni sok od povréa.

»  Zadinile povice £a Supu maslinavim uljsm, solju i
crim Bkberom i ramcitn ga preko crle powrding
slandardnon pleha £a pedenie,

*  Stavite bl ok umatan o aluminijumskn foliju sa
strang plzha.

»  Bripremajtc jelona 5. polici prethodnn zagrsjsn
rame.

v Rliit prdcenc powrds | oludtoni ol uk sa
sakom od pratia dek s8 ne sjadine.

s  Preportuje se da se jelo servira wrude nakon
pripreme.

ODAEZAK ,SIRLOIN STEAK"

SASTOC

= 700 g izkde petenice

& 1 kadika zrna crnag kibera

o 4 ade pavlake

v 5 Solie sa o) pavlake

»  [aglinove ulje

* 50

FRIPHEMA
Gruba sameljile ama crnog bihera,

»  Jafinite odrorke Siroin sfoak” solju, azatiminu
polpuncsli prekrijle grubo samlevenin ming
g bibera.

»  Uredile obe slrane odresaka u mashinovom ulju u
figanjL .

»  Fripremajle jglo ma 2, polici prelhodro cagrejane
Frne.

*  Sipajte bekoving, paviakl | so o tiganj o kem ste
Uil ook,

»  Krfkajte ans dek se ne zgusne.

*  Makon dto pripremiljcno meso estofi Loremi 5
10 miruta prelite adreske sosom i servirajte.,

GRATINIRANO POVRGE

SAST GG

137 g brokelija, samo cvetica

153 g karfiola, sama cvetida

137 g prokelja

1 velika Sargarepa, srednje debliine, naseckana

1 naradajz vdlike wlicing, srednje debljine,

naseckan

203 ml mleka

40 ¢ braéna

40 putera

B0 parmesana, narendanog

1 kadicica oradica, narcndanin

o)

Crni ki

. 7 % % @ % @
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PRIPREMA

s Shkuvajte povrée zasebne.,

*  [lopile puler v liganju, dodajle bradno i préile
dak bradng ne poprimi svaflcbrannkasty boj, .

*  Dodajle mleko koje je Cuvano ne sobnoj
temperatur L malim kalicinama megavin putcra i
bradna i lagano meSajle Zcom a mudenis dok
g0 amean e 7oL ene. Yodite radl na da so8 ne
prstans previge gust.

w  Poapite pripromiloni sos parmarancm, solju.
hiteram i oradticima.

»  Dodgjfo skivano powée smesi L figanju i lagano
mesajte.

+  Zipajte smssu u staklenu posudL za pedenje
weliding akn 30 % 20 % ¢ cmd.

*  Pecitz jelo na 4. palici prethodno zagrsjans rerne.

=« Zenvirgite patena gratinirana povrce naken i
odstaji 510 minLta.

GIZKEJK , TAHINI”

SASTOJC

BC0 g blagog krerm Sira

150 g granulisancy Secera

b jaja

35 g skroba

200 mil pavlaks

2 kadik mastingeog Ulja

210 ¢ biskvila bogalh vaknina

100§ putcra

PRIPREMA,

»  Yooma fing samaljite biskvite bogate viaknima.

*«  Ulopilg puler, dodajle samlevene higkvilg |
promeiajte.

«  Stavite papir kaji n2 prepudta masnacu na pleh
7a potenie, postatn okrugli kalup 7a peéenje sa
Hklanjivim stranama prednika cko 2427 cmii
Wiging 0 ¢m na njega.

«  Sipajte madavinu puters | biskvita . kalup sa

Uklanjivim stranama i raavucite je vjednatenc na

nsnovi. Ohladite magavinn u cuom kalipu fokem

1C minuta u frizidzro.

Umirtite krem sir i Sacer u druge Giniji.

Umnutite jaja i skrot u zasebngj Ziniji.

Urnutite paylak L zasgnoj posudi,

lzmesajte swe smese i tahini soz.

Sipajte srmesu koju ste pripremili na csnyu

napravijent od putera i biskvita koju izvadite iz

friZidera.

*  Pecitz jelona 1. palici prethodno zagrsjans rerne.

o [itavite fortu da odstoji o frifideru 1 no

P-aznn £ ja se da <oristite noz kaji ja patcp jen
| wodi za secen e Sizkejka Tocewvam
rmog citi da selfate glrde 2ard ce fore.
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GORBA 0D JAGN.JEGEG YRATA

SASTOJCI

B0 g jagnjcdng wrata, isedonog na kolutour

2 kagike bradna

1 kadika putcra

1 kadika maslincuog ulja

2 glavice ornod ks srodnje vliding, isockann

sitne na kockice

1 kadika pasiranag paradiza

* 2 paradsjza srednjz veliding, oljudtena i iseckana
sitng na kockice

» 2 Sargarepe srednjz veliting, iseckans na krupne
kncke

* 2 paradsjza srednjz veliding, iseckana na krupne
kncke

= 1 grednja kadika zalinskoy tmijana

s 250 ml soka od powvrca

= 5o

Za sok nd povréa;

= 1 Largarepa srednje velidine, oljudtena i grubo

> ® 5 ® =B

Nasedensy

= 1 koren calerd srednje wlicing, cljuiten i gribo
naseden

= 1 Largarepa srednje velidine, oljudtena i grubo
Nasedensy

1 prail k, grube naseéon
2 lovioriova lisla
1 srednja kadika 7ma cmog hibora
Jlilra milake wode
RIPREMA
Za pripremu soka od powrda kuvajle sve saslojke
utiganjy 45 B0 min ta na tihg) watri.

*  Pracedite pripremljzni sokcad povria,

»  Jodinite parfice jagnjeden vrata solju, biboram,
bragnom i ukdonite wigak bragna.

»  Jagrojte putcr i maglingeg lje g figanju i redite
parfice jagnieceg vrata.

s Krathko propréite orni luk u tiganju L kom ste
uregili mesn, zatim dodajte paradajz i pasirani
paradajz | kyvajte.

»  Dadajte smasi sok od pawrea, so i bibar,

s Stawite Lredene pardice jagnjedeq wrata u
staklenu postdu za pecenje veliline oko 30 x 20
¥ 7 om3, a zatim dodajte 505 od paradajza i
0w,

KOLAG 0D LIMUNA

SASTOJCI

= 170y braéna

170 ¢ granulisanog Secera

I jda

& g pradka sa pedenie

17 q putcra fna schnoj femporaturi)

- 0% = 7 =

> ¥ = ¥



*  FKora 2limuna

s 2gvanie

PHIPREMA
Lrnitite: jaja i Sedor o Siniji.

*  Dodajle smesi bradno, prafak 22 pecivo i ko
limmiing.

*«  Dodajle puler kaji e slajiaoe na sobig emparaluri
i dobro umitite 2mesy.

«  [odmagite puterom teflonski kalup za forte
wolicing oko 27 ¥ 15 % 6 om i aipajte smosu
kalup.

»  Proite el ng 1. polich prethodng 2acrsans: rorme.

PASULJ

SASTDJGI
115 g pasulja

o 150 g pastramij, seckanog

+ 2 alavice crnog luka srednje velicing, issckane
sitng na. kuckice

* 4 zelene paprike, tanko izeckans na kockice

2 paradajz, sradnje valicine, cliudtend | iseckana

né kochkics

1 kalilka pasirane créens paprike

1 kaSika pasiranog paradiza

1,5 kadikd putera

1 srednja kasika ljiule paprike

a0 mil soka nd powrda fm cog)

1 srednja kasika scda-bikarbone

50

Crri hibar

PHIPREMA

Celavile pasuli uwodi sa soda-bikarbonom da

orlstii fokom nodi pro kuvanja.

Kratko prekuvats paslj keji je stajao u vodi.

Jagrojin Sorhu na Sporefu i dodajhe putor.

Dndajtz cmi Ink iseckan na kackice | propréite.

Nodate bibor, paradaj?, pasiran, arvcnu pajrika

i pasirani paradaz i kajte.

+  Zipajte pastrami, prokuvani pasLlj, so, orni biber i
ljuta paprike 1. Sarpn za dinstanje.

+  Dodajt= smesi vrugi sok od povrea, zatim
krékajte akn 10 min, na srednjnj vatri.

+  Pokrijte Serpu 73 dinstanje aluminijumskam
falijor,

+  Dfavite Serpu 73 dinstanje na najuiiu razdvajnu
plodi prethodno zagrejane rerns | pecite jslo,

PROJA

SASTOJC

150 g kukuruznuyg bragna

150 [ brasra

100 praska 2a pocivn

7 (1 500

5 of granulisanig Soénra

2 jaia

109 il mleka

501 pulera, oloplienog

S0 q KUk ruza 7 konFenig, Ama

RIPREMA,

[Fmcdajin kukun, 2no bragng, brasno, pragak 7a
pecivg, so i Seder u Siniji,

. IFrncaa) e jaja, micki, putcr i kukuru? u g gof
ciniji | dobro umutite.

*  Dodajie feinu smcsy smesi o prahu i dobng
izmasajte.

*  Podmarite puterom foflenski kalup 7a fortn sa
najmanjz 4 kalupa za mafine i sipajte u njin
ravnornernc rasporedent smesu.

*  Pecite jgln na 1. pelici prethadne: zagrejane rame.

USOLJENI BRANGIN

SASTQICI

= 2hrancing [oko 2 kg

1 kg karmens scli
1 kp soli
6 grandica sveeq limijana, sine iseckanin
6 grancica sveiey drnijana, sitng iseckanih
10 grandica silno iseckanog persuna
6 grancica mircdije, sitnu kseckanih
Kora 1 limuria, izrendana
1 glavica belog ke
6 belaraca
RIPREMA
Lzmirvile beli luk, Pripremile nadey od izmedancy
sitng igeckanon bilia. Tmungwn korg 1 helog ks

»  Ocvrjile sa slrane 2 kadike nadeva,

»  LUklonite imnutrice brancing i odistite Skon.
[apt.nite brancinz nadzwm knji ste pripremili.

*  Lmutite belanca o 2iniji dok ne Fapene, dodajts
natatak nadeva i sali | dobra promaiajta.

*  Hospite malg 7acing na pleh 7a peéonje, stavite
krancine na pleh i prekrijte h cale zadinima.

s Pecite jelo na 4. palici prethodne zagrejane rarme.

*  |lklonite 50 sa jala i posluzite.

PEADE PILAY

SASTQICI

o 3 piled bataka

Za nadevy;

2 Gade pirnda

2 kasike pulera

2 kadike borovag oraha

2 kaike crine ribide tojg se Euaiu v mlakoj vodi

4 kadike badema, prokuyanog i ofjustenog

3 Cade pilede supe

fo

Croi biber

= 0 8 " & =

" O % = ¥ &4 ¥ & % @& w

. % ¥ & 7 & % @
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Za testo:

125 g putera, na sobngj temperaturi

2 jaa

400 g brasna

1.4 kadifica sol

100 1 jocurta

PHIPREMA
Frokuajin Datake, uklonite kedu i usitnite na
knmadide nakon 5to s2 ohladi.

- Frocedite L}Ih,l?ll aupl da jo upefrehite 7a nade.

«  [Propriite badems, cru ribigh | baroe arah o
puier i sipajte U dnijuy.

«  (perite piringt | dréite ga o mlako] i slangj vadi
peld 5ata.

«  [Proprite pirfna® u putaru u kom stz propreil
badzm, crne ritizle | borcy orah.

«  Dodajtz vroiu pilecy sup. 50, kéksitz 10
rinuta, a zatim ostavitz da edstoji jos 10 minLta.

«  HMakon &t nadey odsteji, dodajte badsm, crna
ribizle i orahe i mezajte.

o zmesajte bradro, puter i so za testo, nastavite
da mezate dok dedajete jaja, zatim dodajte jegurt
i dobre umesite; prekrijte testo plasticnonm folijom
i driite u frizideru 30 minuta.

*  Razycite testo na povring posutu) brasnom |
podelile ga ma jedar velik §jedan mal deo,

o Podmagite staklenu posudu velicine oko 25 x 36
4 Bom3, slavile vedi deo lasla u slakleny
pesLdu take da ivice vise preko vica posude,

*  Foredajle saslojke lako da jedan glo) bude radey
ol piringa, @ drugi algj pilcting, i fako redom.

*  Prekrijle nadey od pirinéa u polpunosl mamom
delom tosta.

*  |secile vifak lesla koji visi preko ivica i spojile ga
sa testom kojr sinalazi ng v

Pecile jelo ra 1, polic preliodng sagrejane rerme,

JAGNJECI BUT , TANDODRI"

SASTOJGI

« 2 kg celih jagnjedih butova

*  Joranfice svefeq timijana

«  Jgrandice sveieg ruzmaring

+  Béena belog luka

PHIFREMA
Ur=Zite offrim nofemn ||n|]e L abliku dijamanta na
rasnim delodind jagnjecey buta,

+  Dfavite svete bilie | keli Lk Linutar linijia u obliku
dijarnarnt,

+  Ctavite jagnjes but na Zidani ro3til.

*  Pecitz jelo tako Eto cete staviti pleh na 4. palice
ispod Zitanog mélilja o prelhodno zagrejanc
remi.

44/5B

VEGETARIJANSKI KREMASTI KOLAC

SASTOJCI

Za testo:

» 280 ghbradna

» 1 kafitica soli

= 180 g putera, hladnag i iseckaneg na kockice
*  50qohladenc vodr

?_a nadev
3 jaja
» 2 kndike paviake
s 704q brokaolija, samo cvetica
* 1 glavica crnog luka male velidine, iseckana simo
na kockice
» 2 hahure, naserkane na knckice
& 5 grandica sitno iseckaneg paréuna
= 5o
& Crni biber
PRIPREMA

&  |Imesite brasno, 501 puter 73 testo.

= [Dodajte ohladenu voul kada sz testo sjadini i
dodalnn umesile,

= Umotajte testo plastiCnem fdijorn | drzite u
Irificleru 1 sal.

*  Prokuvajte povrée u slanoj vodi U zassbnim
Sarpama, trzile ga u slanoj vodi lako da mogu da
zadiie boju.

*  Umulile jaia sa pavlakom s nades, Dodajle
prerde. persun, 20 0 omi biber i promesajte.

»  Podmadile pleh 2 pile pradiika oko 26 cm i
wiging 3 o,

»  Rasvucile leslo koje sle drzli u IniZideru na
porEin posutoj brasnom, stavite ga o pleh 7a
pits, isecits ivice, probusite teste viljLgkom.

»  Pecite jolo na 1. pelic prefhodn 7agrejanc reme.

* |l 2h minutu pefenja izvadite pleh za pite.
dodajte medaving pouréa | nastavite da pofioto.

GOKOLADNI GIZKEJK

SASTOQJCI

Z2a osnovu;

= 30g kakag, prosgjanog

185 g putera, otopljenog

137 g granulizanog detera

2 jaia

130 g bradgna

100 ¢ komardica foknlage

Za nadey:

v O7h g obradenan sir

= 185 g granulisanog detera

LI T
v Pola kadidico vanilg
Z2asos:

v 100 g pavigke



* 100 g gorke Sokolade

*  Fola kadike mada

PRIPREMA,

»  [reEajto kakan, granulisani ot i bragng 7a
oenovu Gizkejka, Zalim dedajle puler, jaja i
komadice dokolads | umutite dobro ga, smesy.

e Slaile papir koji ne propudla masnadu na pleh
7a potenie, postatn okrugli kalup 7a peéenje sa
Hklanjivim stranama prednika cko 2427 cmii
Wiging 0 ¢m na njega.

=« Sipajte madavinu knju ste pripremili 2z asnma.
Gizkidka U post du i ramucite.

«  Lmuttite ebradeni sir, granulisani Sacer i vanil, 2a
nadzy. Dodajte jaja jedno za drugim takem
musenja ok ne dabijata sjedinjeny mesavini,

+  Zipajte m=favinu koju ste pripremili Za nadsy na
nanovl Gizkejlka.

*  Pecitz jelo na 4. palici prethodno zagrsjans rerne.

«  Zas0sistopite paviaky, tokelad, i mad
primenom principa ,bain-marie” L posudi.

o Dodajte sus koji ste pripremili | rasporedite ga
Ljednadzno preka ispetenog, a zatim ohladencg
Cizkajka na subngj terperatur,

*  Driitz okoladni &izkejk L frifidery 54 sata.

Pason.Cujz e da <origtite no? koji j2 potop jen
. vidu 7a seden e Sizkejka T2 Gevam

smoglLciti da sefate glede sarf ce fore.

PITA DD SPAHAGA

SASTOJCI

Za nadey:

» 750 g spanaca

«  djya

* | kadika minka

* G0 g panmesana, narendanog
» 1 kadicica oraddica. narcndanih
* | kaSika borowog oral

» T kadike maslinoveg Ulja

«  (mi hiber

LI

Z3 508

w P00 g koFjod sirg, narendanog

« b0 ml mleka

PRIFREMA

s [|seckaitz listove spanaca, zatim operitz i osudite.

+  Zipajte masinovo ulje u posude, dodajte spanas.

«  Dinstzitz spanac & minita.

+  Prebacite dinstani spanac u cediljku i uklonite
witiak vode kaSikon,

*  [zmesajte sve sastojks i sjgdinite ih tokom
rendanjd dok smesa nz postane kremasta,

+  Frekrijte 4 manje aluminijumske posude pagirom
kuji ne propusta masnocu,

v Podelile smesu kojo sle pripramili na jadnake
kalicine u 4 posude,

»  Poramaile Solie poslaviiens u slandardnom
pichy 7a podenjc L kom i nalasi voda.

v Pecile jelo na 1, polici prelhodne sagrejane reme,

*  afopite koji iri micke L figanju 7a 08,

»  Sipajle sos nacispedenu pilu sa spanaden |
SeNVIrgjhe.

PILECI BATAG

SASTOJC

4 pilega bataka, bez kostiju

fi krempira srednje velidine

3 grancice svefeq imijana, sitna iseckane

So

Za nadey:

2 kadika maslincvog vlia

2 &ena belog luka

5 kadikd prezli

3 grandica zafinske Zalfije, sitno iseckans

3 granice sveiey Grnijana, sitng iseckane

3 grandice perduna, silno iseckans

So

Croi biber

FRIPREMA

v Jagrgle mastinaya ulig u liganju s nardey,

*  lanko iscckajie beli k. proprete o figanju.

v Dodajle prede i kuvale,

*  Dodajte 2adingka, FalfijL, awf fimijan, pordun, 50
i biber smesi sa pregdamai pripremile nades,

*  Postaito nadey o sredidte piledin bataka bor
kosliju i umolajla ih,

»  lanckajte krompie ia ke pog kockn, 7adinit
rizmarinom, maslinedim uljem i soljn.

v Stavite kockico krompira U pleh. Postavite Ficani
ro&tl] na plah uremi, stavits pilzée batake na
Jiani rodtil).

*  [acite jgln na 4. pelici prethadne: zagrejane rame.

Kako rukovati grilom

UPOZORENJE
Zeleo itz wrad rerna 23 yrems 2eeia na
TraT L.

Yruce powrdine mogr da prouza<u 1

rpekrting

Wuiste du g ujote u zeseenom celor de,
suroLogarrie nodels o ogen o duld kads

Grilovanje u zasehnom velikom delu

lierna scvrada na disple] pripravnosti kada so Ukjudi
prvi put, a taino wems biva padesenn. Ma displeju ss
prikaFujc sama fadno rome.
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1. lzvadile plode iz srednjeq dela reme, Tek nakon
uklanjanja srednje plede iz reme ge timer reme
radili u poslad £ kuvarie u Assinom vealikam
dely.

-

2. UMljufile reru dodirtsaniem laslera '\.D ve
sokunde.

3. Kada ukljugile rem, prea lunkeia koja s odnosi
na Kuanjc | 7aschnom vlikom dolu G hiti
prikzsana na displej.

Ecu Fan lndting

4, Dodimile »~a da izabarele Zeljenu lunkciju

Full it i

Makon izhara funkclic modcte podosit

Jemperature® (Temperaturat, Rapid Heating

Bocsten” Breo Fagrevane pojadivad)y, Cooking

time" {Vreme k.vanjz) i Cooking end time"

(Zavriztak vramena kuvanja). videti, Rukovanje

ramom kao zasehnim delom) Kgéo rkovst!

koo jedinico reme, Sirana 22

£ Ak su vrednost funkeijz, temperairs iwramena
kuanja priklacne, docimite taster &2 da niste
sanoceli kueanje, Kuvanie podinis i ,Cooking®
ivanje) so pojavijl je na displa,

T, Ako se podesi, na kraju wremena kuvania, rema
s automatskd iskiutuiz. Enjoy your meal”
{Zivajle L abroku) pojajuie S na displeju i

wIENT signal sn ogladava dea puta. iema se
antomatski iskliuéujz. &ko wreme kranja nijs
podedenc, ponovs dedirmitz taster il g
prekinele kuvanjs Lkaliko je proces kuvanja
okonéan,

8. Dodirnile Laslar ‘..J daiskliutile rermu.

Rezim grilovanja samo u gornjem delu

lema sc vrada na disple) pripravnosti kada s okl G

pri pul, & Ladno wreme hiva podeSeno, Ma displeiu se

prikazujn samo tainn vrong.

1. Poslavile srednju plodu u kucigle iznedu 2.1 4,

iljehia zd regatke.

Wk sredja plofa rije postay jena, tajmer
ze [Ukcionisad <a0 o2 skupar zzeslen
H0]

2. UMjufite rarnu dodirivanjem tastera @' iz
sekinde,

o1
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3. Kada ukljudile rernu, pra (unkia k\oig 2e ninosi
md. kuwanje u zaszhnom welikom delu ca biti
prikazana na displeju.

5 ] é'r'"""?'{|'ﬁ;'j """""""""""""""

P LEHT
ET LH.I

5. Nakon izhora funkcuc nwcm podcom
LJemperature” Temperatura), Rapid Heating
[Honstory (Rreo zagrovanjs (pojacivad)), L Cooking
tima" (Wrame kuvanjal i, Caoldng end time”
[Zavrsetak vremena kuvanja). videti. (Bukovanjs
rernem sama kao gernjim il donjim delom) Kakoe
it koniraivans jadinicom rarme, strang 22

. Ake st wrsdnesti funkrije, temparature | vremena

kivanja priktacng, dodirnite taster D1 da biste

sapadeli kuvanjs, Kuvanje podtini i ,Coaking”
iFuwanjz se pojadjujz na displeju,

Mo se podesi, nakrajl vremeana kuvanga, remea

s autormatski iskjusje.  Enjoy your meal®

idzivajle o ohrokud pojaviuie se na displeju i

Aulgni gignal sc calasava dva puta. lema se

aulomalski iskljuduie, Mo reme kuvania nije

podesenn, penovo dodimite taster 20

prekinete kuvanje ukoliko j2 proces kuvania

okancan,

8. Dodimite taster (O da iskljusite rarmu.

Grilovanje samo u gornjem delu dok gornji i

donji deo rerne radi.

lierna scvrada na disple] pripravnosti kada so Ukjudi

prvi put, a taino wems biva padesenn. Ma displeju ss

prikaruje sama tadng wrome.

1. Postavite srednju plotu u kucl3te izmedu 3. | 4,

Zljaba za resetks.

Ak sadria plaia nija postreliaia, |18
2 urkgicr sali kag csloauzan zaseban
=0,

-l

2. Ukljugite rernc dodirivanjzm tastera@ dve
sekuns,

3. Kada prl put ukfugits remu, fnkeija kuvanja u
zasebnoom weikom delu ce biti prikazand na
displeju.



-l

Swatki put sada dodimets wster E
ki rade st saino dunji doo, sdnesne i
doni i guinji deo, sdncsno sams go- i

karigdenie gormjey i donjen dela reme) Kako
FLC A ROnroinonm jadiicen rame, shang 22
Mg s wrednosl lunkcig, lemperalurg i wrémena
kurvanja prikladng, dodirnite taster Pl da biste
zapoceli kuvanjz. KLvanjs podiniz i ,Caoking”
urenjs) se pojadjujz na displeju.

8. Ako sepodesi, nd krajl wremena kuvanja, rerna

Jon se automatski iskljuluje. Enjoy your meal”

4, Aldivirajte ofa dela dedirvanjem tastera Ll dva
puta. Simbol T ¢ 8o pojavit porad swakng dola

(UFivajte u obroky} pojaviuje s na displzju |
Zvutni signal se coladavd dva puta, Rerma se
automatski iskljucujs. Ako vreme kivanja nije

refme. , podegena, penovn dodimite taster 20 da

o TR M 1
B =] | Hil

e

prokingtc kuvanc ukoliko o procns kuvana
aknnian.

9. Nodirnite tagtor (0 da igkludite ramu.

b, Dadirivanjam tastara /- izaberitz Zeljeni par
funkija takno da gornji dea budi iFatran ke
funkiija grila.

» 277 {0

EE[} 30 ] il Fir: ol i

£ Makon 5to izaberete funkaij.. . Temparature"

Hrana koja nije podesna 7a [JDf!LTI1]LT 5]
rodlilin mode da prowrokuje podar, Za

pedonje na rodtlju koristito samo hrann
koja e prikladng s inlensvnu loplalu

rogtilja.

Mz stavljaita brani i zadnji dea resatke
7a ol Lo je najfoplija oblast, pa bi
masna hrana magla da s2 npali.

(Temperatura; i ,Cook time" reme kuvanja)
mozete zasebng podelavati za svaki deoreme, Za
ona pode3avanja ce zatreperet simbdl aktivnog
deda 7a kL wanie ™ Ponlcdalto: Jstowrmen
Za zasehan veliki dep: tabela vremena kuvanja za grilovanje

Hrana Dodatak 2a upotrabu Ylzina umetanja Temperatura (*C wreme kuven)a
{pribliE. u min}

ik - 4.5 281 I i

“ilaling =ecena na Fifam 10k 1.0 281 2 dnrin,

AE[ENE]

daygn ez < engdle £l L L LEn.

‘el o £] 4.0 i

T w4 anal o 1.4 2]

logit - 2t i 4 281 1 Hmin

f ravisna od dehljine

Predlgfemn da gbavite predzaprevanje 56 minuta z3 celokupnu hranu kojs se pede na redtiju.

Samo za gornji deo; tabela vremena kuvanja za grilovanje

Hrana Dodatak za upotrebu Yizina umetanja Temperatura (°C) Wreme kuvanja
{priblit. u min.}
I= 1.5 ] 0, Zamin "
ilzlitig 2Ry 4.z 2l 28 2urin
4.5 281 2n 25 rin
4.5 ) 2. admin "
Tegca <anale Fifam 10k 1.0 281
Tt -k FiEomE 4 il

# zavisng od dedljing

Prodlazema da sbavite pradzagravan)s 56 minuta z2 colokupnu hranu kola se paée na redtliju.

4758



Ia zaschan veliki deo: tabela vremena kuhanja

za rotiljanje testnih obroka

Jela u mun) tabeli kuvanjs s pripremljzna 1

sUnlasnnst sa FNE0350 1 kako bi o olakéaln
kontralne instit. cije da testiraju produkde.

Hrang Dodatak za upotratu Yigina umetanja Temperatura (°C} Yrama kuvanje

{prbllE U min)
“rathrk 4 ] " Ldmin.
(=2 anvsiling 4 it FhLAR
12 kar-zil

Dhkrenite hranu nakon 273 akupnog vraemena redtijana.

Predie2emn de ohavlte predragreven]a 5—6 minuta 74 celokupnu hranu koe se pefie na roStlju.
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[ Odrzavanje 1 nega

Opéte informacije

Servisni vek trajanja avoy proizeadd e se produit i
uéestali proklemi &2 52 smanjiti ako se Lradaj redovno
Cisti,

OPASNDST:
skl ile p oizeod iz sliLj2 p e rego Sl
sapocne2 redove cdriaenia i £ §danje,

Foslei opasnos od slzklnifnoeg uders

OPASNOST:
Pre fizcarja satekajte da =a po zvod nhladdi
W-1%a powrEing mocu e pronzrnkuju

opasotirel

= Temelino oislile uredaj posle svake upolrebe,
M taj nadin ce biti moguie lakée ukloniti cutatike
o kuvanja i izbadi niihovo ohgorevanje pri
sledonn] upotreli uredaja.

«  Jadiftenje nisu polrelng specijaing sredsla 2
giséonje. Koristite toplu vodu i teChnst 7a pranjs,
nigk kanivu ili sunder za iScenjs uredaja i
ohridite ga s wom tkaningm.

«  |lvek se polirinite da visak fetnosti nakon
Eiddenja bugde temeljno obrisan i prosipana
tefnest odmah uklonjzna brisanjzm.

«  Momejte korighiti srodatea 7a didcenji koja sadric
kiselinu ili hlarid za FiSdenje nerdajndib il inox
pering i rucice. Koristite mekanu thanine sa
tefnim deterdZzntom [na abrazivoim) za brizanje
tih delava, vodesi raéuna da bridztz L jednom
Smen..

P-likam upstrete nzkih deferdzaqat i
sredstava za GiSderja magla hida se ofteti

rowréina,

Me apristitz apresivre daterdfente,
predlkovedaénost za cidfaqjz il oéfre
precnete tzkam Siddanja.

Me snristitg pardistada 7a Ciscenjs ursdzja da
re higte zazve i elekricni uder

istenje komandne table
Komandnu tablu i ebrinu dugmad odistits viainom
krporn | ususite brisanjem,

"W je vad proizecd opremliaa
astzrirra‘duzmadi, ne uklanja 2 kertroln.
dugriad raod GiEczrja kemandnz tah e
Komzndna takla maze da se st

CiScenje reme

Za tiscéenje boénih zidova rerne

1. lzvadite pluty iz srednjey dela reme,

2. Powucile Zifane redelky iedno sa gormim sdom
na koji jo povizana i macitc pin br. {1} 7 k, gidta.

3. Povucite Zican. reSetky ka sehi zajedno sa
hoénin ddom i iswcile reselkn i bodai Ad iz reme,
Yodite ratuna da pin br. 2 bude izvadan iz svoy
kucila u sadnjem sdu, & wh br, 3 izaden ic
Favrina na bodnom Fidy.

4. Povucite Zican. reSetky Jda biste je izvadili iz

rupice (4 na boénom sdu i odvojili Afanu refelk
i Locni zikd.
4

for T

9. Ddigtite Zicarw redetku i botni zid rmlakarm wdom i
lefnodin s pranje sudova korisledi meku kanin
ili sunder i chrigite i sosarmn tkaninom,
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6. Makon fidcania ubacile wih br. 1 Zifana redelke u
rupicu {44 nd badnom zidu, Yodite ratuna da
bodna ploCa bude ubvridena v kudisle swoje
Fidanc rodotke

T, Pricyrstite bocni zid i sklop #Zdane redetke u remu
lako da njihoyi wrhovi (21 mogu da wdu o kudisla
ria okirg, & da wrtr br, 3 odfe o zaatanj na
bodnom sde.

8. Uhacile pin #ifane redelke (17 U njggowo kuiéle
T Dkyirg,

ndte radurrs da Zitaqa regatka i skop
hofrog 2 da butu doboo ergdeni o
kuiizna.
Kataliticki zidowi
{Ova funkelja e opclona. Mo¥da nede postojatl kod
vaseq proizvoda.}
Unulranji bodni sdovi (3 ili zarinji dd (0) wadeg
proizgcta mocu bifl oblofeni katalifickim cmajlom.
Katalitithd zidewi imaju svetln mat beji | parnznu
perdinu. Katalfiche Adove rems no treha Gstit,
[*ornzne powdine katalititkih zidevwa se Al tomatskd
Giste upijanjem i komecrzijom prolivenog olja (pars i
Hgljen-dicksid;.

o0:5h

Lizéenje vrata rerne
Ao distenje wata rorne, korstite oph, wody | fotnost
28 pranje, meku Lkaninu ili sunder 2 Sifcenje Lredaia i
nhrigits ga suvom faningm.

Me krristite 021 sredara zr iR
7 Sidtenje vratz ra~1e. Oni

nje i1 turdz

et ne strugen
gl A zgRa amwrd nu i anigte staklo.

Ll iumadn o staklo predn b et jo proswad
rraterijalur koj s lake Sisn. We ko-istite o3t
srodstve ze JEConje i terde mote ne strugets,
Fice zu GECurje | izbeljival za & Gleje

urutradnjeg stakla peodrej b oviata
izyrebu pov<E L TomoZe dg ofted net al
kujinn ju pressuieno stklo

Skidanje vrata rerne

1. Otuorite prednja wata (10

2. Omherite stezalike na kudish, Sarke (2] sa desne i
Iz strane prednjib vrata tako Sto dete ih pritisnuti
nadole, kao &t js ilstrovana na slici.

~

4 2 3
wrels
z ekl ucavenie SarkaiAalvorena pos vie)
2 R
£

ekl ucavenie Sarkaizlea 219 pozic &
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3. Prednja vrala pomerile do pola,

E,\.}I\“_il-..__;—..-m__ = g, e

L
- -, o
5\.5\ o .
-
=

W e
1 pas T
, Txh\‘s}‘ ¥

| -
4, Skinile predrijg wala lako $lo dele i povudi
prema napred kako bi se oslobodil iz leve | desne
Sarke,
Ki-ake nad njgre priikor srocase skidarja
G]vn:—ba sonoyifi obrrutim redosladom da i ss
instali-a 3 wrata Me zaboravte de 7atvorite

graralj<e re budistu Serka kads porove
remzitats vana

Skidanje unutrasnjeq stakla na vratima
{Ova funkeija je opciona. MoZda nede postojati kod
vaSeq prolrvoda.}
Unufradnja staklzna ploda 1 vratima rerne mo?e da se
isvadi radi Giddenjz,

O writta rerme.

1 Cher

2 Flaztifan dao

Fouucite proma sohi i skinite plasticni deo kaji jo
instaliran na gomjem delu prednjib vrata.

I
P23

Majduzlja steklana poca

nutrasja staklza p oa

azolire stadars phods

P asticn e 7a staklan pladu-dar]

Kaa &o je prikazanu nd slici, lgano podignite

najdublju staklznu plefu (110 praveu A § izvucite jz o

pravoy B.

Chvaj post.ppak ponavite 23 uklanjanje Lnutrasnje

staklene plode 2],

= e w0

Prad korak U montiranji wrata je reingfaliranjs
unulragnie slaklene plode i3,

Kao &t o prikaranc na slic, stavitio oflehlioni ugao
slaklene plofe lako da se osloni na oflehlieni Lgan
plasticnog Aeka.
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Unulragnja slaklena ploda i2) mora bili inslalirana v
plasticni Zleb vz najdubliv staklzne plodu (1),
Frilikorn inslaliranja najdublje slaklens plode (1),
wwerite 5o da jo Sfampana strana plodn okrcnita
prema unulradnioj slaklenoj plodi,

‘a0 ji da L glavite donji ugao unutradni staklong
plode u donji plasliéni et

Gurajte plasticni don proma oksing dok ne Gujehe "kik"

Zamena sijalice u rerni

CPASHDET:

Fre 7arae s glice ) rem Lvarits se da ja
pnmend iskjlian P etue oaladen radi
I?hG“E'.'aI'IJE speenostiod elskdridng: udere
Weadz powrsing mopu e proLerzko
npgsntirel

Sijal ca u rarri ja =penjalia elektritng l=|11I|r'1
kejr e ctporna na tempersh re do 300
onlzdgils Tefndhe secikacie, sbﬁ.ﬂd .‘} &
vide Jute o Sijalice za remo nieEte naleviti
kisd ov adidenih screiscra,

o s e sl

Lempe kaja g2 ks o svon uradaju e
[k Adna 22 osesLaans prosw iz
domiztineled, MEMers o 2rips s de
permogE kerigi<u da vidi rend,

Lampe U o ursdz o nore u da zariavau
Eksta1ina fizifks uslove, kas Sto su
BT pErATIe [1Eks 5000

Ako vasa rerna ima okrugly sijalicu:

1. I=kljudite proizvod iz =truje.

2. Stekleni poklopac olkrecite supratno smer
kazalike na satu da bistz je Lklonili,

ml' ologe. eialios mods dz o6 regiang ad

A Ak jotip lampe L vado] romi Hip (A kan 3o jo
prikazano na slici . nastavl, uklenite je tako St
cote jo rofirati kae Sto jo prikazang | zamenite .

02i5h

Ak je o pilanic lip lampe (G, povocile j& i oklonile
ji ko & je prikezano na slich | zarmenitz je.

4. Nameastite stakleni paldopar.

Ako vaga rerna ima Geturtastu sijalicu:

1. Iskljuditz praizvod iz struje.

2. Ukonite 2iZane police kao £to je objainjeno,
Pogledajte .

3. Uklonile sa&lini slakleni poklopas L pomok
ohvijac .

4, Akoie lip lampe u wade) rami Up (8 kao 8lo je
prikazang na slici U nastaukiy, | konits jo tako &
el je rolirali kao 2o je prikazano i zamenile je,
Ak i U pitanjL i lampe (B, povicite jo i ukonitn
ie kao &lo je prikazano na slici i zamenile je,

d. Mamestite stakleni peklopac, a zatim Zigane pnlicé.



Otklanjanje kvarova

Rerna moze da ispusta paru za vreme upotrebe,
*  Normalno j= da se u toku rada jalja para, =» Tomiie loar

*  Kada se sgrevaju aelalni dalod, moge dodi do njosog Srenja i weénuq Suma, == for Al Kear,

Prolz\md ne radi.

. DSIQIIHC napajanja je pregoren il je raagovan. == Proverile osiguracs o kuli sa osigumadima, Ako
jg patratnn, Zamenite i 1N resekiite,

= Praizod nije prikfuten na juzemijenni utitnicy. s Proverite uhikad,

Sljalu:a o rerni ne radl X

. SIJd|IL-d L remni jeu Kvary, > ZECHIC sifahiou oo,

o Nemd struje, o Froverifo oa f ima stroje, Frovento osigurado o KUt sa osiguracima, Ako jo
potrebrio, zamernte i 07 ik reschute.

unkgiia ifili emperdturd nisu podegeni, ==» Podosis funkedu | iomporatuny porocy Jbriog
dugrmctatastorg za Zhoe funkelio A fomporature,

o Nemd struje, o Froverifo oa f ima stroje, Frovento osigurado o KUt sa osiguracima, Ako jo
poirehng, 7amentte i I i reselite.

Poseuetujts 52 52 mdagcen m sandsersr il
distributarocm na ezt kipoyng proimeoda
Lkelike re mozels dared Le creblzin i pored

Erimens resadzin usuelag, Mikad na
pokLEavailz eami da pop avils neigpravan
proizeod,
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